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Assalamu'alaikum Warahmatullahi Wabarakatuh

Salam Sukses!

Alhamdulillah Majalah Digital Bisnis UKM edisi Juli 

2014 bisa kembali hadir dengan tema yang semakin inspiratif dan 

memberikan informasi bisnis up to date bagi para pembaca.

Bulan Ramadhan adalah bulan penuh rahmat yang di 

tunggu-tunggu oleh seluruh umat islam dan sebentar lagi 

menjelang lebaran. Selain bulan ini banyak menyediakan 

kesempatan untuk memperoleh pahala sebanyak-banyaknya 

bagi orang yang melakukan ibadah dibulan Ramadhan, bulan ini 

juga menyediakan banyak kesempatan bagi semua masyarakat 

untuk mendapatkan rejeki yang sebanyak-banyaknya pula. Tentu 

saja dengan memanfaatkan peluang bisnis di bulan suci 

Ramadhan, tanpa harus mengganggu ibadah.

Peluang bisnis yang ada di bulan Ramadhan ini tidak 

hanya bisnis musiman saja, tetapi juga dapat dijadikan sebagai 

bisnis berkelanjutan dan terbuka untuk siapa saja. Yang paling 

penting dalam bisnis ini adalah pelaku bisnis harus mempunyai 

target market sejak awal usaha dengan memilih produk yang 

tepat dan lokasi yang strategis serta memberikan kebutuhan 

masyarakat selama bulan puasa. Sehingga produk yang dijual 

harus sesuai dengan kebutuhan yang dicari oleh mayarakat.

Sedangkan bagi pelaku bisnis yang tidak hanya 

menyediakan barang kebutuhan selama bulan puasa dan 

lebaran, bulan Ramadhan ini dapat dimanfaatkan sebagai ajang 

untuk melakukan promosi secara besar-besaran. Sehingga pada 

saat bulan Ramadhan telah selasai, produk Anda telah dikenal 

oleh banyak orang dan bisa mendatangkan hasil yang maksimal.

Untuk itulah Majalah Digital Bisnis UKM edisi bulan ini 

akan mengangkat mengenai bisnis di Bulan Ramadhan yang 

harapan kedepannya bisa menjadi  sebuah inspirasi bagi semua 

orang terutama bagi para pemula atau pelaku bisnis yang ingin 

menekuni bisnis di Bulan Ramadhan. Kuncinya adalah, mulailah 

bisnis dari sesuatu yang Anda senangi, pilih bisnis yang Anda 

anggap mudah untuk dijalankan dan  yakinlah bahwa Anda akan 

menjadi seorang pengusaha sukses dan mulailah berbisnis dari 

sekarang!! Salam sukses.

Wassalamu'alaikum Warahmatullahi Wabarakatuh

      Salam Sukses
          

                  S. Jabat Kaban

      BisnisUKM.com
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Berjualan Menu Buka Puasa

di Bulan Ramadhan

Datangnya bulan suci ramadhan ternyata tidak hanya 
membawa berkah bagi para umat muslim yang menjalankan 
ibadah puasa. Moment ini juga memberikan keberlimpahan 

bagi sebagian besar masyarakat yang menjalankan bisnis musiman 
selama bulan ramadhan. Dari tahun ke tahun, tradisi munculnya 
bisnis musiman setiap menjelang bulan ramadhan memang sudah 
menjadi bagian dari budaya masyarakat di berbagai daerah. Beragam 
jenis usaha dari mulai bisnis di bidang kuliner, bisnis baju muslim, 
bisnis aneka kue kering, bisnis parcel lebaran, sampai bisnis peralatan 
dan perlengkapan ibadah mulai dijalankan para pelaku usaha untuk 
mendapatkan untung besar di setiap bulan spesial ini tiba.

Laporan Utama

Dari sekian banyak peluang bisnis 
musiman yang ada di bulan ramadhan, 
berjualan menu buka puasa menjadi salah satu 
alternatif bisnis yang paling banyak dijalankan 
masyarakat. Berbagai macam lauk-pauk, snack 
ringan, jajanan pasar, serta aneka macam 
minuman es menjadi buruan konsumen setiap 
menjelang waktu berbuka tiba. Peluang inilah 
yang sering dimanfaatkan masyarakat untuk 
mencoba mengais untung dengan berjualan 
menu buka puasa di bulan ramadhan.
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Konsumen

Info Bisnis

Target pasar yang bisa Anda bidik adalah masyarakat umum yang mencari 
hidangan buka puasa setiap menjelang magrib tiba. Dari mulai ibu rumah tangga, para 
remaja, anak-anak sampai orang tua, semuanya begitu antusias ketika memilih aneka 
makanan dan minuman untuk berbuka puasa. Melihat peluang pasarnya yang masih 
terbuka lebar, maka tidak menutup kemungkinan bila bisnis yang Anda jalankan bisa 
menjanjikan untung besar selama bulan ramadhan.

Untuk Anda yang ingin berjualan menu buka puasa, ada beberapa poin 
penting yang perlu Anda perhatikan sebelum memulai usaha.

Perhatikan minat konsumen yang ada di sekitar Anda. Sebelum memulai 
usaha, lakukan survey pasar untuk mengetahui menu-menu apa saja yang banyak 
dicari konsumen. Hal ini penting agar produk yang Anda tawarkan laris manis di serbu 
konsumen.

Persiapkan skill atau kemampuan Anda dalam memproduksi aneka macam 
hidangan buka puasa. Namun apabila Anda merasa kurang ahli dalam hal masak-
memasak, jangan lantas berkecil hati. Sebab, banyak produsen makanan yang siap 
menjadi supplier bagi bisnis yang sedang Anda jalankan.

Tawarkan aneka macam pilihan hidangan kepada para konsumen. Beberapa 
menu khas buka puasa yang banyak dicari konsumen antara lain buah kurma, es kolak, 
es pisang ijo, es kelapa muda, aneka jajanan pasar (kue lapis, lemper, serabi, kipo, dll), 
aneka macam gorengan (bakwan, mendoan, tahu, dll), lauk pauk (ayam, ikan, bakso, 
dll), serta beberapa menu hidangan manis lainnya. Semakin lengkap menu yang 
ditawarkan, menjadi daya tarik tersendiri di mata para konsumen
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Resep Es Kolak Pisang

Bahan yang diperlukan :
 Pisang kepok ukuran sedang 5 biji
 Ubi 1/2 kg (potong dadu)
 Kolang kaling 2 ons (belah 2)
 Gula jawa 2 ons
 Daun pandan 2 lembar
 Gula pasir secukupnya
 Santan kelapa (kurang lebih 1 liter)
 Garam secukupnya
 Es batu (secukupnya)
 Air mineral 200 ml

Cara membuat :
Rebus gula jawa dengan 200 ml air.
Masukan ubi ke dalam rebusan gula,
sampai setengah matang.
Selanjutnya tambahkan kolang kaling, pisang,

 daun pandan, dan diaduk dengan perlahan.
Kemudian masukan santan, garam,
dan gula pasir (secukupnya).
Aduk perlahan hingga mendidih
dan pastikan santan tidak sampai pecah.
Masak hingga semua bahan matang.
Angkat dan sajikan dengan tambahan es batu.

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

1
2

3

4

5

6
7

Keuntungan Bisnis

Kekurangan Bisnis

Sebagian besar masyarakat tidak memiliki 
banyak waktu dan tenaga untuk menyiapkan aneka 
hidangan berbuka puasa. Hal ini tentu menjadi 
sebuah keuntungan bagi Anda yang menjalankan 
bisnis musiman di bulan ramadhan. Sebab, rata-rata 
konsumen cenderung lebih senang membeli aneka 
hidangan berbuka puasa dibandingkan harus repot-
repot membuatnya setelah seharian beraktifitas. 
Maka dari itu manfaatkan peluang ini sebaik 
mungkin, tawarkan aneka menu makanan yang lezat, 
dan pastikan kualitas produk Anda benar-benar 
terjaga, agar loyalitas konsumen pun juga ikut terjaga.

Ketika menjalankan usaha musiman di bulan 
ramadhan, hambatan yang paling sering muncul 
adalah persaingan pasar yang sangat ketat. 
Banyaknya pedagang dadakan di bulan tersebut  
menuntut Anda untuk bisa menawarkan nilai lebih 
kepada para konsumen, sehingga bisnis yang Anda 
jalankan tidak kalah bersaing dengan para pedagang 
lainnya. Disamping itu, aneka produk makanan yang 
ditawarkan menjelang buka biasanya tidak bisa 
bertahan lama. Untuk itu sebaiknya jangan 
memproduksinya secara berlebihan, persiapkan 
secukupnya saja untuk melayani pesanan konsumen 
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Strategi Pemasaran

Kunci Sukses

Untuk bisa sukses menjalankan bisnis musiman, dibutuhkan adanya strategi pemasaran jitu 
agar bisnis yang hanya sebentar tersebut bisa mendapatkan hasil optimal. Dalam hal ini Anda bisa 
memanfaatkan pemasaran dari mulut ke mulut untuk menginformasikan keberadaan bisnis Anda 
kepada masyarakat di sekitar lokasi usaha. Karenya promosikan bisnis Anda pada para sahabat, 
tetangga, serta saudara-saudara Anda agar mereka menyebarkan informasi tersebut kepada orang lain.

Selanjutnya Anda juga bisa memasang baner ataupun spanduk di meja dan gerobak yang Anda 
gunakan untuk mendisplay produk makanan. Strategi inilah yang akan memudahkan Anda untuk 
menarik perhatian para konsumen yang melawati lokasi tersebut. Carilah lokasi usaha yang benar-
benar ramai, misalnya saja di pasar sore ramadhan atau bisa juga di pinggir jalan raya yang dilalui lalu 
lalang kendaraan. Sehingga peluang Anda untuk mendapatkan konsumen, semakin terbuka lebar.

Agar peluang usaha ramadhan Anda bisa menghasilkan keuntungan yang maksimal, ada 
beberapa kunci sukses yang perlu diperhatikan ketika menjalankan usaha ini. Pertama pilihlah lokasi 
usaha yang benar-benar strategis, kedua jaga kualitas rasa dan kebersihan makanan serta lapak jualan 
Anda, ketiga tawarkan variasi menu yang beragam agar konsumen senang berbelanja di warung Anda. 
Bila konsumen puas, mereka pun tidak akan segan untuk kembali ke warung Anda.
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Asumsi

Modal Awal

Biaya operasional 

Omset Penjualan

- Lokasi usaha di pinggir jalan, dengan membayar uang kebersihan
- Barang dagangan diambil dari para produsen makanan dan minuman

Meja panjang                                          Rp     500.000,00
Peralatan (nampan, streples, dll)                     Rp     150.000,00
Kulakan awal barang dagangan                          Rp     400.000,00
Kantong plastik dan kemasan                          Rp       75.000,00 +
Total                                                 Rp  1.125.000,00

Pembelian dagangan (Rp 350.000,00 x 25 hari)         Rp  8.750.000,00
Kantong plastik (Rp 15.000,00 x 25 hari)              Rp     375.000,00
Transportasi (Rp 10.000,00 x 25 hari)                 Rp     250.000,00 +
Total                                                 Rp  9.375.000,00

Penjualan aneka macam kue :
(Rp 1.500,00 x 75 snack x 25 hari)     Rp   2.812.500,00

Penjualan aneka macam minuman :
(Rp 3.000,00 x 40 gelas x 25 hari) Rp   3.000.000,00

Penjualan aneka macam lauk :
(Rp 4.000,00 x 50 bungkus x 25 hari) Rp   5.000.000,00 +

Total Rp 10.812.500,00
Laba bersih 

Rp 10.812.500,00 - Rp 9.375.000,00 Rp 1.437.500,00

 Analisa
Ekonomi
Cukup menggiurkan bukan? Bagi 
Anda yang sedang bingung men-
cari peluang bisnis musiman di bu-
lan ramadhan, tidak ada salahnya 
bila Anda mencoba berjualan menu 
buka puasa di beberapa tempat 
yang memang strategis. Perhatikan 
kebutuhan pasar dengan jeli, dan 
ambilah peluang yang ada di seki-
tar Anda. Mulai dari yang kecil, 
mulai dari yang mudah, mulai dari 
sekarang. Ayo berbisnis !!!
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Lonjakan Omzet
Pedagang Kurma
di Bulan Puasa

Datangnya bulan ramadhan ternyata tidak hanya dinantikan umat muslim di berbagai 
belahan dunia, namun juga menjadi moment spesial yang ditunggu-tunggu 
sebagian besar pedagang kurma di penjuru nusantara.

Fenomena ini sepertinya menjadi agenda tahunan yang ditunggu-tunggu para 
pedagang kurma di seluruh Indonesia. Sebab, di bulan penuh berkah ini, biasanya para 
pedagang kurma kebanjiran orderan, sehingga tidak heran bila omzet yang didapatkannya 
juga ikut naik berlipat-lipat.

Tak bisa kita pungkiri bila setiap tahunnya permintaan kurma di bulan puasa selalu 
menunjukan peningkatan yang cukup tajam. Kondisi inilah yang dimanfaatkan para pelaku 
usaha musiman maupun para pelaku bisnis kurma di berbagai pelosok nusantara untuk 
mendatangkan untung besar dengan berjualan kurma selama bulan puasa.
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Bisnis Ramadhan

Salah satunya saja seperti para pedagang kurma di Pasar Tanah Abang yang mendapatkan lonjakan 
omzet cukup berlimpah di moment ramadhan yang penuh berkah. Seperti kita ketahui bersama, 
pusat grosir Tanah Abang menjadi salah satu sentra penjualan kurma yang laris manis diserbu 
konsumen selama bulan ramadhan. Aneka macam kurma seperti kurma Madinah, Mesir, Tunisia, 
Iran, hingga kurma Ajwa atau yang lebih terkenal dengan sebutan kurma Nabi, dipasarkan para 
pedagang dengan harga yang beragam.

Biasanya satu bulan menjelang lebaran, masyarakat sudah banyak yang mencari kurma di Pasar 
Tanah Abang untuk dipasarkan lagi ke daerah-daerah lain. Hal inilah yang mendorong lonjakan 
omzet bagi para pedagang kurma. Bila di hari-hari biasa, para pedagang hanya bisa mengantongi 
omzet sekitar Rp 2 juta-an setiap harinya. Kini memasuki bulan puasa sedikitnya para pedagang 
kurma di Tanah Abang bisa mendapatkan lonjakan omset hingga lima kali lipatnya yakni sekitar Rp 
10 juta per hari.

Selain para pedagang kurma di Tanah Abang, omset berlipat juga didapatkan Rina Setyowati yang 
belakangan ini menginovasikan buah kurma dalam berbagai pilihan rasa. Jika dilihat sepintas, 
kurma buatan Rina memang tidak berbeda dengan buah kurma lainnya di pasaran. Namun jika kita 
gigit, kurma buatan Rina memiliki aneka macam isi yang beragam seperti misalnya isi strawberry, 
blueberry, nanas, wijen, kacang mete, cokelat keju, gula cokelat, dan lain sebagainya.

Tentunya inovasi tersebut memberikan sensasi yang berbeda bagi para konsumen yang menikmati 
buah kurma aneka rasa. Terinspirasi dari kurma isi cokelat yang Ia temukan ketika menjalankan 
ibadah haji tahun 2001 silam, pada akhirnya Rina tertarik untuk mengangkat produk tersebut 
menjadi peluang usaha yang menjanjikan untung cukup besar.

Untuk memproduksi kurma beragam rasa, Rina membelah buah kurma dan membuang isinya yang 
terdapat di tengah buah. Setelah itu, kurma dijemur untuk beberapa saat dan kemudian diisi dengan 
rasa yang diinginkan. Paduan rasa kurma isi yang terbilang sangat unik, membuat para konsumen 
penasaran dengan produk yang ditawarkan Rina. Bahkan tidak hanya konsumen lokal saja yang 
sekarang ini mencari produk kurma aneka rasa, menjelang bulan ramadhan kemarin Rina 
mendapatkan lonjakan permintaan hingga bisa menjual sekitar delapan kilogram buah kurma setiap 
harinya.

Semoga informasi berita bisnis yang mengangkat lonjakan omzet pedagang kurma di bulan puasa ini 
bisa memberikan manfaat bagi para pembaca dan menginspirasi para pemula untuk segera terjun di 
dunia usaha. Manfaatkan moment spesial ramadhan untung mendatangkan banyak keuntungan. 
Salam sukses.
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      Makanan Berbuka Puasa yang

Digemari Orang Bogor

Bisnis Ramadhan
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Dikenal sebagai salah satu surga 
kuliner, Kota Bogor tidak kehilangan 
pamornya ketika memasuki bulan 

ramadhan. Jika dihari-hari biasa ada asinan 
bogor, laksa, atau toge goreng yang menjadi 
favorit masyarakat setempat, maka di bulan 
ramadhan ini ada kuliner mie glosor yang 
menjadi primadona bagi warga Bogor, Jawa 
Barat.

Diolah dengan menggunakan bumbu dapur 
sederhana dan dibuat oleh tenaga manual 
yang mengandalkan manusia, mie glosor yang 
identik dengan warna kuning ini seakan 
menjadi makanan berbuka puasa yang wajib 
dihidangkan oleh setiap warga Kota Bogor. 
Jika dibandingkan dengan jenis mie yang lain, 
keistimewaan mie tersebut bisa kita lihat dari 
bentuknya yang menarik karena berwarna 
kuning bening dari pewarna alami kunyit, dan 
rasanya juga khas karena terbuat dari sagu.

Tekstur mienya yang licin dan bulat, menjadi 
alasan utama mengapa mie tersebut diberi 
nama glosor yang memiliki arti licin dan 
mudah dicerna. Meski cara pembuatan mie 
glosor dipabrikannya masih menggunakan 
cara manual yakni menggunakan tenaga 
manusia. Namun para pembeli mengaku tidak 
merasa risih dengan cara pihak pabrik yang 
mengaduk adonan sagu terkadang harus 
diinjak-ijak, mengingat adonan mie glosor 
yang cukup banyak.

Mengingat permintaan konsumen yang kian meningkat selama 
memasuki bulan ramadhan, pihak pabrik mie glosor di Kota Bogor 
mengaku bahwa bisnis mienya mengalami lonjakan orderan yang 
biasanya di hari-hari normal hanya berkisar 3 ton, kini meningkat 
hingga mencapai 12 ton per harinya. Meningkatnya orderan 
tersebut tentunya membuat pengelola pabrik mie glosor harus 
bekerja ekstra selama 24 jam untuk bisa memenuhi permintaan 
pasar yang datang dari Kota Bogor, Kabupaten Bogor, maupun 
dari Daerah Cipanas-Cianjur.

Pabrik mie glosor asal Kota Bogor ini berada di Kampung 
Pancasan, Kelurahan Pasir Jaya, Kecamatan Bogor Barat, Kota 
Bogor. Usaha mie glosor ini telah beroperasi selama 20 tahun lebih 
dan menjadi salah satu produsen mie kuning dan mie glosor di 
Kota Bogor. Untuk memperlancar proses produksi selama bulan 
ramadhan, pihak pabrik membagi pekerja dalam dua shift, yaitu 
shift pagi dan malam untuk setiap satu shift terdiri dari delapan 
orang tenaga kerja.

Dibandrol dengan harga jual yang cukup terjangkau yaitu sekitar 
Rp 3.500,00 per kilogram, selama bulan ramadhan ini mie glosor 
biasanya diburu para konsumen rumah tangga maupun para 
pedagang musiman yang menjajakan aneka makanan berbuka 
puasa. Meski selama ini mie glosor hanya diolah dengan cara yang 
cukup sederhana, namun citarasanya tetap dicintai warga Bogor 
dan sekitarnya, sehingga mendatangkan keuntungan cukup besar 
bagi para pelakunya.

Semoga informasi serba-serbi bisnis ramadhan yang mengangkat 
usaha mie glosor sebagai makanan berbuka puasa yang digemari 
orang bogor ini bisa memberikan manfaat bagi para pembaca dan 
menjadi salah satu inspirasi bisnis yang bisa Anda jalankan selama 
bulan ramadhan. Maju terus UKM Indonesia dan salam sukses!



Bisnis Ramadhan

KOLAK DURIAN
Menu Buka yang Menguntungkan

Datangnya bulan suci ramadhan selalu dibarengi dengan 
munculnya beragam jenis peluang bisnis musiman. Salah satunya 
saja seperti bisnis kolak durian yang banyak diburu para 

konsumen ketika menjelang waktu berbuka.

Seperti kita ketahui bersama, berbagai macam menu kolak seolah menjadi 
hidangan favorit yang disantap masyarakat Indonesia ketika waktu 
berbuka tiba. Mulai dari kolak pisang, kolak ubi, kolak singkong, hingga 
kolak durian, selalu ramai dicari warga sebagai menu andalan berbuka 
puasa. Budaya inilah yang kemudian menjadikan bisnis kolak durian 
mulai menjanjikan keuntungan cukup besar selama memasuki bulan 
ramadhan.

Sajian kuliner yang mengkombinasikan buah durian, ketan putih yang 
dikukus, pisang kepok, jagung manis rebus, gula aren, serta santan kelapa 
ini memang cocok dinikmati sebagai salah satu menu pilihan untuk 
berbuka. Paduan rasanya yang unik, serta manisnya gula aren bercampur 
dengan manis dan wanginya buah durian membuat kolak ini memberikan 
sensasi rasa yang berbeda dibandingkan dengan jenis kolak yang lain.

Untuk mencari kolak durian sebagai menu buka puasa di bulan ramadhan 
tentunya tidak terlalu sulit. Sebab, biasanya memasuki bulan ramadhan 
banyak pedagang dadakan baik yang menggunakan mobil ataupun 
pedagang kaki lima dengan meja kecil yang menjual kolak durian dan 
menu berbuka puasa lainnya.

Dibandrol dengan harga jual berkisar antara Rp 5.000,00 sampai Rp 
9.000,00 per gelas, setiap harinya pada pedagang kolak durian bisa 
menjual sedikitnya 50 gelas dengan omzet per hari sekitar Rp 250.000 – Rp 
300.000,00. Bisa Anda kalikan saja berapa besar omzet yang mereka terima 
selama sebulan berjualan di musim ramadhan.

Melihat keuntungannya yang cukup besar, tidak ada salahnya bila Anda 
mencoba meraup tambahan penghasilan dengan menekuni peluang bisnis 
ramadhan dengan berjualan kolak durian. Berikut kami informasikan 
salah satu resep kolak durian yang bisa Anda praktekkan langsung untuk 
mendatangkan untung besar selama bulan ramadhan.
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Bahan :
- 2 buah durian (ukuran sedang)
- ½ liter santan (jangan terlalu kental)
- 2 buah gula merah
- Gula pasir sesuai selera
- Sedikit garam
- Air secukupnya
- 1 lembar daun pandan

Bahan tambahan  (sesuai selera) :
- Pisang kapok
- Ketan putih (dikukus)
- Ubi rambat
- Kolang-kaling
- Roti tawar

Cara membuat :
1. Pertama-tama, kupas durian dan ambil dagingnya

( jangan pisahkan daging dari isinya ). Sisihkan.
2. Langkah kedua, rebus gula merah dengan air

hingga meleleh lalu saring gula merah cair.
3. Rebus kembali gula merah cair dan tambahkan

 santan dan gula pasir
4. Kemudian masukkan buah durian ke dalam kuah 

sambil terus di aduk
5. Saat sudah mendidih, aduk sesekali dan masak

terus hingga daging durian terlepas dari isinya.
6. Kolak durian siap untuk dikemas dalam gelas 

plastik, bisa disajikan dalam kondisi hangat
ataupun dingin.

Resep Kolak Durian

Semoga informasi singkat yang mengangkat kolak durian menu buka yang menguntungkan ini bisa  
memberikan manfaat bagi para pembaca dan menjadi salah satu inspirasi bisnis bagi para pemula yang ingin 
memanfaatkan moment ramadhan sebagai ladang untuk mendatangkan tambahan penghasilan. Maju terus UKM 
Indonesia dan salam sukses!
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Bisnis Ramadhan

Es Kelapa Muda
diburu Pelanggan di Bulan Ramadhan

Datangnya bulan suci ramadhan, selalu identik dengan kemunculan pasar 
kaget menjelang waktu berbuka. Di berbagai daerah, biasanya pasar kaget ini dipenuhi 
para penjual makanan dan minuman yang menawarkan beragam jenis menu berbuka 
puasa. Salah satunya saja seperti minuman es kelapa muda yang ramai diburu 
pelanggan selama bulan ramadhan.
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Seperti kita ketahui bersama, es kelapa muda merupakan salah satu minuman yang cukup digemari 
konsumen sebagai menu berbuka. Bahkan, hampir di setiap ruas jalan di penjuru nusantara, terdapat 
pedagang es kelapa muda yang menjajakan dagangannya ketika menjelang buka puasa.

Tak hanya kesegarannya yang bisa menjadi obat penghilang dahaga setelah seharian berpuasa, 
namun kandungan yang terdapat di dalam air kelapa juga terdiri dari air sebanyak 95,5 persen, 
nitrogen sebanyak 0,05 persen, asam fosfat sebanyak 0,56 persen, kalium sebanyak 0,25 persen, 
kalsium oksida sebanyak 0,69 persen, magnesium oksida sebanyak 0,59 persen serta sedikit zat besi 
dan gula, sehingga dipercaya mampu memberikan khasiat yang cukup bagus bagi kesehatan para 
konsumen.

Tingginya permintaan es kelapa muda setiap datang bulan suci ramadhan, tentunya membuat harga 
buah kelapa muda di berbagai daerah mengalami peningkatan yang cukup signifikan. Jika 
sebelumnya di bulan ramadhan para pedagang es kelapa muda menjajakan minumannya seharga 
Rp5.000/buah, sekarang ini es kelapa muda ditawarkan para pelaku usaha dengan harga Rp 6.000,00 
sampai Rp 7.000,00/ buah.

es kelapa mudaMelihat es kelapa muda diburu pelanggan di bulan ramadhan, tidaklah heran bila 
setiap bulan puasa tiba, banyak pelaku bisnis musiman yang sengaja menjajakan es kelapa muda 
untuk mendapatkan tambahan penghasilan selama bulan ramadhan. Contohnya saja seperti Sudan, 
salah satu pedagang musiman di Lampung timur yang setiap dua hari sekali mampu menjual sekitar 
4.000 buah kelapa muda dengan keuntungan bersih sekitar Rp 3.000.000,00/ dua hari.

Sudan membeli kelapa muda dari petani di sekitarnya dengan harga Rp 1.500 per buah. Kemudian Ia 
menjual lagi seharga Rp 3.500 per buah dan rata-rata dalam dua hari Sudan bisa menjual sedikitnya 
4.000 buah kelapa muda. Dari bisnis yang Ia jalankan, Sudan mengaku bisa mendapatkan tambahan 
penghasilan yang cukup menggiurkan selama bulan ramadhan.
Selain Sudan, ada juga Azmi seorang pedagang kelapa muda di Banda Aceh yang seharinya bisa 
menjual sekitar 300 sampai 400 buah dengan harga Rp 5.000,00 dan memperoleh keuntungan sekitar 
Rp 3.000,00 per buahnya. Kendati harga buah kelapa muda mengalami kenaikan harga selama bulan 
ramadhan, namun Azmi masih bisa mengantongi keuntungan yang cukup besar di bulan suci 
ramadhan.

Semoga informasi singkat yang mengangkat bisnis musiman selama bulan puasa ini bisa memberikan 
manfaat bagi para pembaca dan menjadi salah satu ide bisnis yang bisa Anda jalankan selama di bulan 
ramadhan. Maju terus UKM Indonesia dan salam sukses!
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Menu Buka Puasa
Khas Etnis Melayu

M
enanti datangnya waktu berbuka merupakan salah satu aktivitas yang 
tak bisa dipisahkan selama bulan ramadhan. Berbagai macam menu 
buka puasa bahkan banyak dijajakan para pelaku bisnis musiman, 

untuk mendatangkan untung besar setiap bulannya. Salah satunya saja seperti 
sajian bubur pedas yang merupakan makanan khas etnis melayu.

Meski menjadi makanan khas etnis Melayu, namun citarasa bubur pedas sudah 
cukup familiar di kalangan masyarakat Kalimantan dan Malaysia. Kuliner ini 
merupakan salah satu makanan berbuka puasa yang terbuat dari olahan umbi-
umbian, kentang, wortel, jagung, pisang muda, labu, serta berbagai jenis kacang.

Dimasak dengan tambahan santan dan bumbu tradisional yang terdiri dari beras, 
ramuan rempah seperti temu kunci, temu mangga, adas manis, dan jintan, serta 
daun-daunan yang dipercaya baik untuk kesehatan, bubur ini sebenarnya sama 
sekali tidak bercitarasa pedas. Hanya saja, bubur yang wajib dihidangkan selama 
bulan ramadhan ini selalu disajikand alam keadaan panas sehingga ramuan 
bumbu rempah yang dicampurkan menimbulkan rasa hangat ketika makanan ini 
melewati tenggorokan. Hal inilah yang kemungkinan menjadi alasan mengapa 
sajian kuliner ini disebut dengan bubur pedas.
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Selain citarasanya yang cukup lezat, makanan ini juga baik untuk tubuh karena mengandung banyak 
rempah dan dedaunan. Bahkan, menu ini lebih bagus dimakan saat berbuka puasa ketimbang Anda 
mengonsumsi es ketika berbuka. Biasanya, bubur pedas ini dimasak dengan ditambahkan ebi, kepala 
ikan kakap, serta ikan teri, sehingga citarasanya semakin mantap. Warga melayu menyantap bubur 
pedas ini bersama taburan anyang makanan yang sepintas mirip dengan urap. Bedanya, bumbu 
kelapa untuk anyang lebih dahulu disangrai. Sayuran yang digunakan untuk membuat anyang juga 
tidak beragam, hanya daun pakis dan taoge.

Pada bulan ramadhan seperti sekarang ini,  sejumlah masjid besar di Medan dan kota-kota kecil di 
Sumatra Utara, seperti Binjai, Tanjung Pura, Deli Serdang, dan Tanjung Balai, biasanya menyediakan 
bubur pedas sebagai makanan berbuka puasa. Sedangkan pada hari-hari biasa, bubur pedas disajikan 
warga pada acara pesta pernikahan warga Melayu.

Melihat citarasa menu buka puasa khas etnis melayu ini cukup familiar dengan lidah orang Indonesia, 
tidak heran bila kuliner bubur pedas ini juga ikut mewarnai pasar kaget yang sering muncul selama 
bulan ramadhan.

Semoga informasi singkat mengenai serba-serbi bisnis ramadhan ini bisa memberikan manfaat bagi 
para pembaca dan menjadi salah satu inspirasi bisnis yang bisa Anda jalankan di bulan ramadhan. 
Maju terus UKM Indonesia dan salam sukses!
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     Jilbab Lukis Laris Manis

di Bulan Ramadhan

Bisnis Ramadhan

G
eliat pedagang jilbab di musim ramadhan memang 
semakin terlihat jelas, salah satu produk baju muslim ini 
selalu laris manis diserbu konsumen tiap bulan ramadhan 

tiba. Bahkan diperkirakan lonjakan permintaan jilbab bisa mencapai 
300% jika dibandingkan dengan permintaan di hari-hari biasa. 
Melihat peluang yang sangat bagus, tidaklah heran bila saat ini 
banyak pelaku bisnis jilbab yang mulai meningkatkan 
kreatifitasnya dalam memproduksi aneka macam kreasi jilbab. Tak 
terkecuali kreasi jilbab lukis yang sedang marak digemari remaja 
putri serta ibu-ibu rumah tangga di berbagai penjuru kota.

Trend mode jilbab lukis mungkin 
sudah diketahui sebagian orang sejak 
beberapa tahun yang lalu, namun inovasi 
baru ini baru booming di pasaran sekitar 
beberapa bulan silam. Coraknya yang 
unik dan perpaduan warna yang cantik 
membuat kreasi jilbab lukis ini mudah 
diterima pasar dan banyak dicari para 
muslimah untuk mendukung penam-
pilan mereka.
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Cara Membuat Jilbab Lukis
Biasanya jilbab lukis dibuat menggunakan bahan paris, sifon, sampai 
dobel hycom. Pembuatannya cukup mudah, setelah kain dipotong 
sesuai dengan modelnya (baik untuk jilbab segi empat atau jilbab bergo 
langsung pakai) Anda bisa langsung membuat pola dengan 
menggunakan pensil. Setelah pola selesai dibuat, Anda bisa 
menyiapkan alat dan bahan yang dibutuhkan. Alat yang dibutuhkan 
cukup sederhana, yaitu berupa kuas lukis dan botol bekas cuka untuk 
melukis garis yang memanjang. Sedangkan untuk bahan cat, Anda bisa 
menggunakan cat tekstil, cat sablon, cat acrylic, atau cat khusus kain 
lainnya.

Desain lukisan yang sering dibuat pelaku bisnis jilbab adalah corak 
bunga, sulur-sulur tumbuhan, kupu-kupu, strawberry, atau bentuk 
gambar-gambar lucu lainnya seperti polkadot dan boneka. Setelah 
lukisan tersebut selesai dibuat, kain jilbab kemudian dikeringkan 
dengan bantuan hair dryer atau sekedar diangin-anginkan hingga cat 
lukisan benar-benar kering. Apabila telah kering, kain tersebut sudah 
bisa dijahit sesuai dengan model jilbab yang diinginkan.

Uniknya kerajinan handmade ini membuat harga jilbab lukis 
cenderung lebih mahal jika dibandingkan dengan jilbab cantik lainnya. 
Untuk jilbab paris lukis biasanya dijual eceran dengan harga Rp 
25.000,00 sedangkan untuk harga grosirnya sekitar Rp 21.000,00. 
Umumnya harga jilbab lukis yang ditawarkan pelaku usaha 
disesuaikan dengan tingkat kerumitan pola yang diinginkan dan jenis 
kain yang digunakan. Jika jenis kainnya memang berkualitas dan 
desain gambar yang diinginkan cukup rumit, maka harganya pun bisa 
mencapai ratusan ribu rupiah.

Meskipun jilbab tersebut dilukis dengan cat, namun tidak lantas 
mengurangi kenyamanan konsumen yang memakainya. Bahkan 
dengan perawatan yang tepat, jilbab lukis ini bisa bertahan hingga 2-3 
tahun pemakaian. Yang terpenting dalam perawatan jilbab lukis adalah 
hindari pencucian dengan menggunakan mesin cuci atau merendam 
jilbab lukis terlalu lama. Selanjutnya agar cat lukis tidak mengelupas, 
ketika menyetrika dianjurkan untuk tidak menggunakan suhu terlalu 
panas pada bagian-bagian yang terdapat lukisan.

Semoga informasi jilbab lukis laris manis di bulan ramadhan ini bisa 
bermanfaat bagi para pembaca, dan bagi Anda yang tertarik menekuni 
bisnis musiman jelang lebaran, bisa mencoba memasarkan jilbab lukis 
ini sebagai peluang usaha. Teruslah berkarya, manfaatkan segala 
peluang yang ada dan salam sukses.
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Bisnis Jitu Es Pisang Ijo

di Bulan Ramadhan
S

atu lagi kuliner lezat yang dimiliki Indonesia yaitu es pisang ijo? Pernah mencicipi es ini, 
bagaimana rasanya?? Es Pisang Ijo merupakan salah satu makanan kuliner khas dari Makasar. 
Namun untuk mencicipi kelezatan es pisang ijo ini, kita tidak perlu jauh-jauh datang ke Makasar. 

Dalam waktu singkat es pisang ijo memang telah menyebar ke beberapa daerah di Indonesia, dan 
ternyata mendapat sambutan cukup baik dari masyarakat.

Es pisang ijo terbuat dari pisang raja atau kepok, dibungkus dengan tepung terigu yang sudah 
diberi santan dan air daun pandan atau pasta pandan sebagai pewarna dan pengharum sehingga 
berwarna hijau, disajikan dengan saus yang diberi es serut, kacang goreng/sangrai yang ditumbuk kasar  
dan sirup. Jadi kata ijo itu bukan menunjukkan bahwa jajanan ini terbuat dari pisang hijau tetapi dari 
tepung pembungkusnya yang berwarna hijau dari daun pandan.

Es pisang ijo memang cukup popular di banyak daerah selain daerah aslanya Makasar dan 
kemungkinan besar di bulan ramadhan ini, popularitas es pisang ijo akan semakin naik. Rasanya yang 
segar, manis, dan mengenyangkan sangat cocok sebagai teman untuk berbuka puasa. Tidak ada 
salahnya apabila Anda mau mencoba mengambil peluang usaha es pisang ijo di saat bulan ramadhan. 
Menghadirkan es pisang ijo sebagai jajanan berbuka puasa bisa menjadi suguhan baru yang menarik 
disamping kolak, es buah, bubur kacang hijau yang sudah biasa menjadi jajanan berbuka puasa. Ya… 
bisnis makanan memang akan selalu menarik untuk dilirik. Pasarnya jelas dan luas, tinggal bagaimana 
kegigihan usaha kita dan semangat untuk selalu berusaha mencari dan berkreasi.
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Bahan

Cara Pembuatan

Pisang Tepung
- 175 gr tepung beras, ayak
- 1/2 sdt garam
- 300 ml air
- 1000 ml air daun pandan/suji
- 50 gr tepung tapioka / sagu
- 6 buah pisang raja matang

Saus Putih :
- 800 ml santan (saya pake 1 kotak santan kara ditambahkan air sampai 800 ml)
- 50 gr tepung beras
- 75 gr gula pasir
- 1/2 sdt garam
- 1 ikat daun pandan
- Sirup Merah (saya pake sirup Marjan Cocopandan)
- Es Serut
- Kacang tanah sangrai

Pisang Ijo :
1. Campurkan tepung beras, garam, air, air daun pandan, dan pewarna hijau, aduk rata. 

Jerang di atas api kecil hingga mendidih sambil aduk-aduk agar adonan tidak berbutir. 
Angkat.

2. Masukkan tepung sagu sedikit demi sedikit sambil aduk-aduk hingga kalis.
Biarkan dingin sebentar.

3. Bagi adonan menjadi 6 bagian. Bulatkan dan tipiskan hingga 1/2 cm.
4. Balut setiap pisang dengan adonan tepung beras hingga semua bagian tertutup rata.
5. Kukus hingga matang skira-kira 15-20 menit.

Saus Putih :
Campurkan santan, tepung terigu, gula pasir, daun pandan dan garam, aduk rata.
Jerang di atas api sedang sambil aduk-aduk hingga kental.
Angkat. Aduk-aduk sampai agak dingin
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Penyajian 
Dalam penyajiaannya pisang raja yang terbungkus kulit berwarna hijau 
ini dipotong-potong. Ambil satu buah pisang ijo, potong-potong pisang, 
lalu letakkan di atas piring/mangkuk. Tambahkan es serut, siram 
dengan sirop merah sebagai penambah rasa manis, beri saus putih, 
taburi kacang sangrai.

Sebagai kreasi agar berbeda dari yang lainnya sehingga lebih menarik 
bagi konsumen, Anda bisa menambahkan kurma, serutan keju, kismis, 
atau potongan buah-buahan seperti strawberry, nangka, durian dan 
lain-lain dalam penyajiannya. Perlu diingat juga selain keunggulan 
tampilan dan rasa produk, Anda juga perlu memperhatikan pemilihan 
tempat lokasi berjualan. Pilihlah tempat yang strategis yang sering 
dilewati orang. Selain itu berikan pelayanan terbaik untuk pelanggan 
Anda. Perhatikan juga bagaimana sikap anda dalam berjualan. Jangan 
anggap remeh hal ini. Bersikap cekatan, ramah dan murah senyum saat 
berjualan akan membuat konsumen merasa nyaman dan ini bisa 
menjadi jurus jitu untuk membuat konsumen agar menjadi langganan 
tetap es pisang ijo Anda.

Selamat mencoba dan semoga sukses.
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Ngabuburit di Pasar Sore Ramadhan

Kampung Kauman

Bulan Ramadhan telah tiba, itu tandanya warga Kampung Kauman Yogyakarta 
kembali menyibukkan diri dengan hiruk-pikuk ‘Pasar Sore Ramadhan 
Kampung Kauman’. Pasar musiman yang menjadi salah satu icon masyarakat 

Yogyakarta selama Bulan Ramadhan tersebut digelar di salah satu gang RW X 
Kampung Kauman Gondomanan. Sebanyak 53 stand penjual aneka menu makanan 
khas Bulan Ramadhan memenuhi area pasar sore sepanjang kurang lebih 500 m 
tersebut. Sebagai pionir pasar Ramadhan di Yogyakarta (konon sejak tahun 1973), 
Pasar Sore Kauman telah menginspirasi hadirnya beberapa pasar Ramadhan lainnya, 
seperti Pasar Sore Kampoeng Ramadhan Jogokariyan, Pasar Sore Ramadhan “Jalur 
Gaza”, Pasar Ramadhan Lembah UGM, dll.
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Geliat Pasar Sore Ramadhan Kampung Kauman dimulai sejak pukul 13.00 WIB sampai dengan waktu 
Adzan Maghrib berkumandang. Beragam menu makanan yang disajikan antara lain Kolak, Kelapa Muda, 
Sate, Kipo, Kicak, Sarang Gesing, Kacang Kumbon, aneka minuman, dan aneka jajanan pasar lainnya. Tim 
liputan bisnisUKM berkesempatan mengunjungi pasar tersebut dan melihat para pedagang sangat 
antusias menawarkan aneka menu dagangannya dengan logat jawa yang khas. “Monggo Mas/ Mbak 
(Monggo=Silakan)”…  menjadi kata sapaan yang Anda dapati ketika mengunjungi stand para pedagang. 
Bahkan para pedagang yang didominasi para ibu-ibu rumah tangga tidak segan untuk 
‘mempresentasikan’ menu makanan olahannya secara detail.

Salah satu menu makanan khas kauman yang menjadi andalan Pasar Sore Ramadhan tersebut adalah 
Kicak. Sebagai makanan asli kreasi warga Kauman, Kicak banyak diburu dan dijadikan buah tangan 
sepulangnya dari pasar sore tersebut. Beberapa warga beranggapan jika belum membeli atau menikmati 
Kicak, maka belum lengkap rasanya dikatakan berkunjung ke Pasar Sore Ramadhan Kampung Kauman. 
Terbuat dari ketan yang dicampur parutan singkong, santan, dan nangka, Kicak bisa dibeli dengan harga 
Rp.2.000,00-Rp.3.000,00/ bungkusnya. Sementara untuk makanan khas lainnya juga tidak kalah enaknya 
dan dijamin tidak akan menguras isi kantong, karena dijual dengan harga yang sangat terjangkau.

Menurut penuturan para pedagang, jumlah peserta (penjual) tahun ini lebih sedikit dibandingkan dengan 
tahun lalu. Namun, hal itu tidak mengurangi antusiasme masyarakat Yogyakarta untuk ngabuburit dan 
membeli beragam makanan khas untuk menu berbuka puasa. Dijelaskan lagi bahwa penyelenggaraan 
Pasar Sore Ramadhan Kampung Kauman dari waktu ke waktu mengalami perubahan yang lebih baik. 
Salah seorang pedagang berujar jika saat ini lokasi berjualan lebih tertata rapi dengan dilengkapi tenda 
dan nomor stand. Dengan biaya sewa Rp.120.000,00 selama sebulan, para pedagang tidak lagi kerepotan 
untuk membuat tenda sendiri seperti beberapa tahun yang lalu.

Gema Pasar Sore Ramadhan Kampung Kauman tidak hanya dirasakan warga Yogyakarta saja, beberapa 
penjual juga datang dari wilayah sekitarnya seperti Bantul, Sleman, Wonogiri, dll. Sementara untuk para 
pembeli yang hadir juga tidak hanya didominasi warga Yogyakarta semata, banyak diantaranya berasal 
dari wilayah sekitar Jogja dan beberapa turis asing yang sedang berkunjung di Yogyakarta. Jadi, bagi 
Anda yang ingin menikmati beragam menu makanan tradisional dengan nuansa khas Ramadhan, silakan 
mengunjungi Pasar Sore Ramadhan Kampung Kauman Yogyakarta.
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Peluang Bisnis Jajanan
Menjelang Ramadhan

“Menjelang ramadhan, peluang 
bisnis jajanan semakin lebar terbuka 
karena sangat menguntungkan. Yah, 
biasanya para pen-jual dadakan saling 
berebut konsumen dengan menghidang-
kan berbagai macam olahan jajanan 
yang di jualnya, agar si pembeli datang 
dan membelinya. Biasanya konsumen 
paling ramai membeli jajanan ini menje-
lang magrib untuk ta’jil saat berbuka.”
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N
ah bagaimana kalau peluang berbisnis jajanan malam, setelah sholat 
terawih? Saat malam banyak juga konsumen yang ingin mencari 
jajanan untuk sekedar kudapan malam sebelum tidur. Jika setelah 

sholat tarawih hawa akan semakin dingin. Nah, ini sangat pas jika makanan yang 
kita jual berupa jajanan yang hangat misalnya berbisnis jajanan angsle. Karena 
angsle merupakan makanan berkuah yang memang mantab terutama klo 
dimakan ditempat berhawa dingin.

Angsle merupakan salah satu menu makanan ringan yang cocok dan hangat 
disantap saat pagi atau malam hari. Angsle merupakan makanan khas jawa. 
Bercita rasa manis legit dan gurih, terdiri dari beberapa bahan isi yang disiram 
dengan kuah santan.. Enak sekali bila dimakan panas-panas.

Hidangan angsle biasanya berisi sobekan roti tawar, ketan, mutiara merah 
muda, kacang hijau, petulo (putu mayang), pacar cina dan terakhir seduhan 
kuah santan yang manis dan juga hangat. Biasanya kuah santan yang di 
hidangkan juga ditambah dengan jahe agar lebih hangat. Semangkok angsle 
biasanya di jual dengan harga berkisar antara Rp. 4.000 – Rp 6.000.

Pembuatan jajanan angsle sebenarnya sangatlah mudah dan menggunakan alat-
alat sederhana yang ada dirumah. Pembuatannya hampir sama dengan 
membuat kolak, hanya saja saat memasak isinya tidak di campur langsung 
dengan kuahnya, tetapi dipisahkan. Isinya akan di campur saat angsle akan 
dihidangkan.
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Bahan isi

Petulo

Cara Membuat 

Penyajian

 
? 15 putu mayang (petulo)
? 1 bungkus mutiara merah muda
? 100 gram ketan putih

dikukus matang
? 3 lembar roti tawar, dibuang pinggirnya

dipotong dadu 1 cm
? 50 gram kacang hijau,

direbus hingga matang, ditiriskan

? 250 gram tepung beras
? 400 ML santan dari 1/4 butir kelapa
? 1 sendok teh garam
? daun pandan
? 50 gram tepung kanji
? 1/2 sendok teh pewarna hijau
? 1/2 sendok teh pewarna merah muda 
? Kuah Santan  
? 1 1/2 liter santan encer dan 1 butir kelapa
? 3 lembar daun pandan
? 200 gram gula pasir
? 1 sendok teh garam
? 5 CM jahe,dimemarkan

Pembuatan Petulo:
1. Tepung beras dikukus dalam dandang panas hingga matang sekali, angkat, disisihkan
2. Selagi tepung beras dikukus, masak santan bersama dengan garam dan daun pandan.

angkat, buang daun pandannya
3. Jika tepung beras telah matang sekali, tuang santan kedalam tepung beras sembari

diaduk rata.
4. Tambahkan tepung kanji. Diaduk rata kembali sampai menyerupai adonan yang dapat digulung
5. Bagilah adonan menjadi dua bagian. tambahkan masing-masing adonan dengan

pewarna hijau dan merah muda. diuleni sampai rata
6. Masukan adonan kedalam cetakan putu mayang. adonan ditekan sampai berbentuk mi,

 digulung. lakukan sampai adonan habis
7. Dikukus didalam dandang panas selama 25 menit. Angkat dan sisihkan

Pembuatan Kuah:
1. Santan dididihkan bersama daun pandan,gula pasir,garam, dan jahe
2. Sembari diaduk-aduk sampai rata.angkat.

1. Ketan, roti tawar, kacang hijau, mutiara merah muda, dan petulo diatur didalam mangkuk saji
2. Tuangi dengan kuah santan. hidangkan selagi hangat
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Buka Puasa ala Mahasiswa

di Pasar Sore Lembah UGM

A
da yang berbeda ketika kita mengunjungi lembah kampus UGM Yogyakarta 
selama Bulan Ramadhan tiba. Lembah kampus yang menjadi salah satu lokasi 
favorit para mahasiswa berkumpul tersebut berubah menjadi pasar sore yang 

menyajikan berbagai menu khas berbuka puasa. Sejak dimulai pada tahun 2002, pasar 
sore Lembah UGM tumbuh menjadi salah satu fenomena yang hanya ada ketika bulan 
puasa. Tidak hanya para pedagang asli yang berjualan di Lembah UGM, namun tidak 
sedikit pula para mahasiswa/ mahasiswi yang ikut serta menjajakan berbagai 
hidangan khas dari berbagai daerah. Hal itulah yang membedakan pasar sore Lembah 
UGM dengan pasar sore lainnya yang marak hadir saat memasuki Bulan Ramadhan.
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Ketika tim liputan bisnisUKM mengunjungi pasar tiban tersebut, terlihat para pedagang sudah mulai 
menjajakan dagangannya sejak pukul 14.00 WIB. Berbagai peralatan yang didominasi gerobak dorong 
tampak berjajar rapi di sepanjang ruas jalan depan Masjid Kampus UGM sejauh 2 km. Aneka panganan 
khas Ramadhan seperti sup buah, otak-otak ikan, tempura, es doger, bakwan kawi, es pisang ijo, kolak, es 
blewah, gula asam, pepes, dll menjadi menu andalan yang banyak ditawarkan sembari menunggu waktu 
berbuka tiba.

Ibu Sutiyem (32) merupakan salah satu pedagang yang sudah berjualan di pasar sore Lembah UGM sejak 
tahun 2007. Saat ditemui tim bisnisUKM dirinya berujar jika awalnya berjualan es campur, namun karena 
banyak pedagang lain yang menjual produk sama (es campur), akhirnya dirinya berganti menjual es 
pisang ijo, kolak, dan es blewah. “Semua produk ini saya buat sendiri, kemudian saya jual dengan harga 
Rp.3.000,00 untuk kolak, Rp.4.000,00 untuk es pisang ijo, dan Rp.3.000,00 untuk es blewah,” jelasnya. 
Dalam sehari, Ibu Sutiyem mampu menjual 30-40 gelas, dengan omzet rata-rata 4 juta selama sebulan.

Sementara bagi penjual tempura Bapak Edi (35), pasar sore Lembah UGM tahun ini dirasa lebih baik 
dibandingkan tahun kemaren. “Bagi pedagang seperti saya, momen pasar sore tahun ini lebih baik karena 
sama sekali tidak terganggu hujan, sehingga pedagang bisa lebih maksimal dalam menawarkan 
produknya,” ujarnya. Hujan memang menjadi salah satu momok bagi para pedagang di lokasi tersebut, 
selain dipastikan pengunjung sepi, peralatan yang digunakan juga tidak semuanya mampu melindungi 
produk dagangan mereka. Sehingga, dengan kondisi cuaca yang mendukung seperti saat ini, banyak 
pedagang yang menjual dagangannya dengan sistem lesehan (duduk di tikar).

Hal berbeda justru dirasakan Bapak Yono (37) yang menjual otak-otak ikan. Menurutnya, pengunjung 
tahun ini berkurang drastis jika dibandingkan dengan tahun kemaren. “Konsumen kita sebagian besar 
dari kalangan mahasiswa, dan rata-rata mereka (mahasiswa) yang ada di Jogja sudah libur sejak sebelum 
Ramadhan tiba,” keluh Pak Yono. Kendati lebih sepi, namun Pak Yono selalu sabar sembari berharap 
tahun depan tetap bisa berjualan di lokasi Lembah UGM.

Menurut keterangan sebagian pedagang di pasar sore Lembah UGM, omzet penjualan yang diperoleh 
tidak menentu. Pada minggu-minggu pertama, barang dagangan mereka bisa terjual hingga 90%. 
Kemudian pada minggu kedua, turun pada kisaran 70% hingga 50%. Omzet akan kembali naik ketika 
menjelang lebaran karena ada pengunjung (pemudik) dari luar kota yang berlebaran di Kota Budaya itu. 
Jadi, bagi Anda yang ingin menikmati aneka makanan khas berbuka puasa ala mahasiswa, silakan 
mengunjungi Pasar Sore Ramadhan Lembah UGM Yogyakarta.

34No. 26 / Juli 2014 | Bisnis UKM



Untuk pendaftaran direktori
hubungi hotline berikut :

0274 3000 422

www.bisnisUKM.com

Bukan cuma direktori biasa, 
Kami berikan direktori bisnis terbaik demi kemajuan bisnis Anda.

Promosikan produk Anda, tingkatkan kredibilitas perusahan,
bangun jaringan bisnis dengan menggunakan direktori kami. 

Temukan rekanan terbaik dan terpercaya di direktori bisnis kami 
sekarang juga.

Berkembang bersama komunitas terpercaya, 
hanya di direktori kami
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Manisnya Gula Aren
di Bulan Ramadhan

Tidak terasa sebentar lagi bulan Ramadhan akan datang. Bulan yang 
dinanti-nantikan oleh umat islam di seluruh dunia sebagai bulan yang penuh 
dengan maghfiroh dan keberkahan. Keberkahan itu juga dirasakan oleh para 
pembuat gula aren/gula jawa/gula merah. Permintaan gula Aren di dalam 
negeri per bulannya mencapai 120 ton dan tidak jarang akan melonjak hingga 
180 ton pada bulan puasa.
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Hal ini dirasakan sangat manis bagi para pembuat gula aren. Secara nasional gula 
aren berpotensi menjadi salah satu komoditas substitusi gula pasir andalan di 
dalam negeri di samping dapat berperan untuk menekan ketergantungan 

terhadap impor gula. Betapa nikmatnya makanan khas Ramadhan seperti kolak, bubur 
kacang hijau, candil dan jajanan lainnya yang dibuat menggunakan gula aren. Memang 
makanan berbuka puasa identik dengan yang manis-manis. Hal ini berhubungan dengan 
kalori yang terkandung didalam makanan manis tersebut yang dibutuhkan untuk 
mengembalikan energi atau kebugaran tubuh setelah berpuasa. Selama ini kita hanya 
menikmati lezatnya makanan-makanan yang dibuat dengan gula aren, namun taukah 
anda bagaimana cara membuatnya?

Bahan baku pembuatan gula aren diperoleh dari sari gula atau yang sering disebut sebagai 
nira, yaitu tangkai bunga jantan yang dapat disadap ketika tanaman aren berumur lima 
tahun dengan puncak produksi pada umur 15-20 tahun. Kucuran nira biasanya ditampung 
dalam bumbung (batang bambu sepanjang satu meter) dan proses penampungan dapat 
berlangsung hingga tiga bulan terus menerus tanpa henti. Setiap pohon dapat 
menghasilkan 10-15 liter nira per hari dengan dua kali penyadapan yaitu pada waktu pagi 
dan sore hari.  Untuk mencegah nira mengalami peragian, maka ke dalam bumbung 
bambu tersebut ditambahkan laru atau kawao yang berfungsi sebagai pengawet alami. 
Nira yang telah mengalami fermentasi tidak dapat dibuat gula.Gula aren adalah produk 
hasil pemekatan nira aren dengan panas (pemasakan) sampai kadar air yang sangat 
rendah (<6%). Pembuatan gula aren ini juga mudah dan dapat dilakukan dengan 
menggunakan peralatan yang sederhana.
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Bahan

Cara Pembuatan

Manfaat Gula Aren

a.  Nira aren
b. Kapur sirih

a. Penyaringan
Setelah nira disadap kemudian nira kelapa atau legen disaring dengan kain saring, atau saringan halus 
dari anyaman kawat tahan karat agar bersih, terlepas dari kotoran seperti lebah, daun kering dan  
kotoran lainnya. Hasil penyaringan disebut nira  bersih.

b. Pemasakan
1) Nira ditambah dengan kapur sirih sebanyak 1% dari volume nira (setiap 1 liter nira ditambah 

dengan 10 gram kapur sirih), kemudian dididihkan di dalam wajan sambil  diaduk-aduk. 
Pemanasan ini akan menyebabkan kotoran-kotoran halus akan mengapung bersama busa. Busa 
dan kotoran ini kemudian dibuang.

2) Setelah cairan nira tinggal 1/5 volume nira sebelumnya, nira disaring kembali, dan didinginkan 
semalam. Endapan yang terbentuk dibuang.

3) Nira yang telah diendapkan tersebut kembali dipanaskan sambil diaduk sehingga volumenya 
menjadi 8% volume semula. Cairan ini disebut dengan sirup kental.

4)  Api dimatikan, dan sirup kental didiamkan selama 5 menit.
5) Gula aren sudah terbentuk bila nira menjadi pekat, berat ketika diaduk dan kalau di ciduk dari 

wajan dan dituangkan kembali adukan akan putus-putus. Dan kalau   tuangkan ke dalam air 
dingin, cairan pekat ini akan membentuk benang yang tidak putus-putus. Kalau sudah begitu, 
adonan diangkat dari tungku dan di cetak.

c. Pencetakan
Sirup kental dituangkan ke dalam cetakan sampai terisi 1/3 bagian. Setelah agak dingin, sirup kental 
dituangkan lagi sampai penuh, dan gula ditunggu   sampai   mengeras dan dingin. Cetakan yang 
digunakan biasanya  terbuat dari tempurung berupa lingkaran atau kadang dari bambu yang 
dipotong-potong, paralon, atau kotak-kotak yang terbuat dari kayu.

d. Pengemasan
Setelah gula dingin dan mengeras kemudian gula dikeluarkan dari cetakan dan dikemas di dalam 
wadah tertutup sehingga terhindar dari uap air. Gula dikemas dengan cara membungkusnya dengan 
daun pisang kering, daun aren atau bisa juga menggunakan plastik terutama untuk gula yang 
berbentuk balok. Gula aren terkemas ini  disimpan ditempat yang kering, tidak panas, dan terhindar 
dari benturan.

? Gula aren dipakai sebagai bahan pembantu untuk menimbulkan warna, memperkuat ketahanan 
warna dari pewarna alami.

? Warna cokelatnya ternyata adalah kandungan serat makanan yang bermanfaat untuk kesehatan 
pencernaan. Bagus untuk mengobati batuk demam

? Terdapat senyawa-senyawa yang berfungsi menghambat penyerapan kolesterol disaluran 
pencernaan.

? Baik untuk Terapi Asthma, Kurang darah/Anemia, Lepra/kusta, & untuk mempercepat 
pertumbuhan Anak.

? Bagus utuk makanan awal bagi orang yang terkena penyakit typhus.
? Sangat bagus bagi orang yang ingin menurunkan BP, mengurangi panas Pankreas, 

menguatkanjantung, membantu pertumbuhan gigi kuat.
? Mempunyai khasiat Seperti Madu.
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   Berburu Menu Buka Puasa
di Pasar Sore Jalur Gaza

Takmir Masjid Mutohirin Jalan Sorogenen, Nitikan 
Yogyakarta kembali menggelar Pasar Sore Jalur 
Gaza (Jajanan Lauk, Sayur, Gubug Ashar Zerba 

Ada). Pasar sore yang diselenggarakan untuk ketiga kalinya 
ini digelar setiap bulan Ramadhan selama sebulan penuh. 
Sebanyak 98 peserta (pedagang) ikut serta menempati stand 
gubug dari bambu di sepanjang Jalan Sorogenen. Beragam 
menu jajanan tradisional khas Bulan Ramadhan bisa 
didapatkan di pasar sore tersebut dengan harga yang cukup 
terjangkau. Selain menu makanan, Pasar Sore Jalur Gaza 
juga diikuti pedagang yang menjual pakaian, souvenir, dan 
kerajinan khas Nitikan. Hal itulah yang membuat pasar sore 
tersebut makin menarik untuk dikunjungi.

Tim liputan bisnisUKM berkesempat-
an mengunjungi lokasi Pasar Sore Jalur Gaza, 
dan melihat banyak sekali makanan tradi-
sional yang bisa dibeli sebagai menu kudapan 
berbuka puasa. Aneka hidangan seperti es 
kelapa muda, otak-otak bandeng, coro, kicak, 
kipo, gorengan, kolak, sup buah, sate, dan 
beragam jajanan pasar lainnya, dijual dari 
mulai harga Rp. 500,00 - Rp. 13.000,00/ buah. 
Kebanyakan pedagang membuat sendiri 
aneka makanan tersebut, namun tidak sedikit 
pula yang menerima titipan dari produsen 
makanan lainnya.
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Dari keseluruhan pedagang yang berjualan di Pasar Sore Jalur Gaza, 32 diantaranya berasal dari 
kawasan Nitikan Yogyakarta. Salah seorang diantaranya adalah Ibu Inung (30), yang sudah berjualan di 
pasar sore tersebut sejak pertama kali digelar tahun 2009. Menjual aneka sayuran, makanan, lauk-pauk, 
dan jajanan pasar, Ibu Inung berujar jika tahun lalu dirinya bisa memperoleh keuntungan bersih 
Rp.800.000-Rp.1.000.000,00 selama sebulan. ”Rata-rata dagangan saya habis setiap harinya, terlebih 
disini saya juga memiliki para pelanggan tetap,” ujar Ibu Inung. Sementara jika ada makanan yang tidak 
habis, warga asli Nitikan tersebut akan memberikannya ke masjid.

Menurut keterangan panitia kepada media, penyelenggaraan Pasar Sore Jalur Gaza pada tahun pertama 
bisa memperoleh omzet sekitar Rp. 83 juta. Sementara pada tahun lalu, omzet yang diraih bisa naik 
hingga tiga kali lipat menjadi Rp. 230 juta. “Untuk tahun ini kami menargetkan bisa meraih lebih dari 
tahun lalu. Yang jelas, kami terus mencoba meningkatkan antusiasme dan potensi warga setempat, 
dengan melibatkan mereka melalui event-event semacam ini,” ujar ketua panitia Fachruddin. Tingkat 
apresiasi yang tinggi dari warga tersebut membuat pihak panitia makin bersemangat untuk 
meningkatkan kualitas penyelenggaraan event dari tahun ke tahun.

Selain diisi dengan pasar makanan dan aneka produk lainnya, Pasar Sore Jalur Gaza juga memiliki 
banyak kegiatan bernuansa Islami lainnya. Kegiatan-kegiatan tersebut dikemas dalam berbagai bentuk 
acara seperti pengajian, buka bersama, sahur bersama, tarawih, bedah buku, dll yang dilaksanakan di 
Masjid Mutohirin. Kegiatan tersebut bersifat umum dan bisa diikuti seluruh lapisan masyarakat, baik 
dari warga Nitikan sendiri maupun dari warga luar.

Hadirnya Pasar Sore Jalur Gaza semakin melengkapi adanya pasar sore Ramadhan di Yogyakarta. 
Sebelumnya, kita mengenal Pasar Sore Ramadhan Kauman, Kampoeng Ramadhan Jogokariyan, Pasar 
Sore Ramadhan Lembah UGM, dll yang telah lebih dahulu hadir di tengah-tengah masyarakat. 
Sehingga, dengan makin banyaknya titik-titik pasar Ramadhan yang tersebar di beberapa lokasi itu, 
diharapkan tingkat perekonomian warga akan semakin meningkat selama bulan Ramadhan. Jadi, bagi 
Anda yang ingin menikmati beragam jajanan tradisional untuk menu berbuka puasa dengan harga yang 
terjangkau, silakan mengunjungi Pasar Sore Jalur Gaza.
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Peluang Bisnis
di Kampung Ramadhan Jogokariyan

S
etiap bulan Ramadhan datang, masyarakat Yogyakarta sangat antusias 
menyambutnya. Di beberapa wilayah seperti Kauman, Nitikan, kawasan 
UGM, dan Jogokariyan menggelar aneka kegiatan yang diberi nama 

kampung Ramadhan. Di kampung Ramadhan tersebut biasanya terdapat para 
pedagang aneka macam kuliner untuk buka puasa, pertunjukkan musik islami, 
kajian menjelang berbuka, dll.Kampung Ramadhan Jogokariyan kali ini digelar 
untuk ke enam kalinya, yang berpusat di Masjid Jogokariyan serta sepanjang 
jalan kampung Jogokariyan. Selain aneka makanan buka puasa, juga 
menyediakan perlengkapan ibadah, buku-buku keagamaan, mainan anak-anak, 
aneka sajian es, busana muslim, dan beberapa stand dari beberapa instansi.
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Mungkin sajian kuliner yang dihidangkan dari kampung Ramadhan satu 
dengan yang lain memiliki kemiripan, namun jika Anda sudah terlanjur 
sampai di Jogokaryan tak perlu kecewa, karena ada menu baru dan berbeda di 
Ramadhan kali ini, yaitu es dua tante. Sajian ini sangat cocok sebagai pelepas 
dahaga Anda. Cukup dengan 5000 rupiah saja anda dapat menikmati es 
dengan sensasi berbeda, karena kandungan dalam es dua tante ini berupa jelly 
yang panjang seperti mie, jelly berbentuk bulat-bulat, cocktail dan nata de coco 
dengan campuran rasa sirup yang beragam dan tambahkan es di atasnya. Cara 
menikmatinyapun unik, dengan menggunakan sumpit.

Selain menyegarkan, es dua tante ini juga mengandung kaya serat, aman 
karena tidak mengandung sakarin. Emilia dan Maya baru memulai bisnis 
menu buka puasa ini 16 Agustus kemarin yang memanfaatkan peluang bisnis  
di kampung Ramadhan Jogokariyan yang selalu ramai pengunjung menjelang 
buka puasa. Meski usahanya ini tergolong masih baru, namun respon 
masyarakatpun cukup bagus.

Setiap harinya Emilia berjualan sejak pukul 15.30 hingga waktu berbuka tiba, 
dengan dibantu oleh seorang karyawan, Es dua tante mampu terjual 20-30 cup 
per hari. Dirinya cukup optimis, dilain hari penjualannya pun akan 
meningkat. Karena setiap harinya, ada penambahan penjualan es dua 
tantenya. Semangat dan tekad Emilia dalam memulai bisnisnya memang patut 
kita contoh. Ibu satu putra inipun sangat berharap usahanya kelak dapat terus 
berjalan dan berkembang hingga dapat membuka franchise.
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Aktivitas Bisnis

Pada awal bulan maret 2014 Trainer BisnisUKM.com Bapak Rakmatniwa kembali menjadi pembicara 
dalam acara Pelatihan Entrepreneurship atau Kewirausahaan bagi para penyandang Disabilitas dan 
keluarga penyandang Disabilitas se-Kecamatan Wates Kulonprogo. Acara yang digagas oleh 

Yayasan Kristen untuk Kesehatan Umum (Yakkum) Daerah Istimewa Yogyakarta ini mengahdirkan tak 
kurang dari 40 peserta penyandang disabilitas dan keluarga penyandang disabilitas.

Hadirnya tim trainer BisnisUKM.com pada pelatihan bisnis yang diselenggarakan selama dua hari (5-6 
Maret 2014) tersebut menjadi program lanjutan dari pelatihan serupa yang sukses diadakan pada akhir 
tahun lalu. Pada pertemuan itu, pembukaan diawali dengan memberikan suntikan motivasi kepada para 
peserta yang memiliki keterbatasan pengetahuan dan pengalaman tentang dunia wirausaha.

Bagaimana bisnis itu berjalan, yang disebut bisnis itu seperti apa, siapa konsumen kita, bagaimana 
mendapatkan produk dan jalur distribusinya merupakan beberapa materi yang disampaikan tahap demi 
tahap hingga menjelang siang hari tersebut. Meski sejak pagi hari telah mengikuti pelatihan, namun para 
peserta yang memiliki keterbatasan fisik ini masih sangat bersemangat dan melakukan komunikasi secara 
aktif dengan Bapak Rakmatniwa maupun para peserta lainnya.

Beberapa peserta menyampaikan tentang ide usaha yang ingin dijalankan, satu per satu jenis usaha yang 
diungkapkan para peserta dibahas dengan detail dan gamblang dengan bahasa yang sederhana oleh Bapak 
Rakmatniwa. Keraguan dan ketakutan dalam memulai sebuah usaha perlahan mulai tidak menjadi 
pengaruh bagi para peserta untuk segera memulai usahanya.

Pada hari kedua pelatihan, Bapak Rakmatniwa memberikan materi mengenai Penerapan POAC (Planing – 
Organizing – Actuating – Controling)  dalam proses produksi. Melalui konsep dan metode ini para peserta 
diajarkan pemahaman tentang proses produksi dan pengawasan produksi serta menentukan kemasan 
produk yang akan digunakan, tak lupa pemateri memberikan beberapa tugas untuk dikerjakan.

Diakhir sesi, beberapa peserta mengungkapkan keinginannya untuk bisa mengikuti lagi pelatihan 
kewirausahaan ini karena sangat membantu dan menambah ilmu bagi masyarakat penyandang disabilitas 
yang ingin mandiri dan punya usaha.

    Menciptakan Ekonomi Mandiri

Bagi Penyandang Disabilitas
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    Training Toko Online
Sukses Digelar BisnisUKM.com

M
enjawab kegalauan para pelaku usaha yang belum mengoptimalkan potensi pasar di dunia maya, pada tanggal 
18-19 April 2014 yang lalu BisnisUKM.com sukses mengadakan pelatihan (kelas offline) Training Toko Online 
yang diselenggarakan di kantor pusat BisnisUKM.com. Diikuti oleh peserta yang berasal dari berbagai macam 

daerah di nusantara, seperti Yogyakarta, Klaten, Temanggung, Bogor, Surabaya, dan Papua, acara yang digelar selama dua 
hari berturut-turut tersebut mengupas tuntas bagaimana caranya membuat toko online dan memaksimalkan toko online 
yang sudah ada.

Sebagai narasumber, kelas Training Toko Online yang diselenggarakan untuk pertama kalinya ini menghadirkan Pemateri 
Utama yaitu Bapak Jabat Kaban (Owner BisnisUK.com) danBapak Rakmatniwa (Trainer BisnisUKM.com) sebagai  
Pemateri Kedua.

Di hari pertama pelatihan, Bapak Jabat Kaban mengajak para peserta untuk mengenal empat pondasi utama dalam 
membangun bisnis toko online. Selain menyampaikan hal-hal penting dalam membangun bisnis toko online, pada sesi 
tersebut Bapak Jabat Kaban juga menceritakan pengalaman beliau dalam mendatangkan omzet milyaran rupiah melalui 
bisnis toko online yang Ia rintis. Setelah memberikan pemahaman kepada para peserta mengenai apa saja pondasi utama 
membangun bisnis toko online, Bapak Jabat Kaban juga membagi resep mudah untuk melalukan survey pasar via online 
maupun offline. Pada sesi ini, para peserta diminta untuk bisa praktek langsung menggunakan alat survey yang bisa 
digunakan secara online sehingga mereka paham betul bagaimana caranya melakukan survey pasar.

Memasuki hari kedua pelatihan, para peserta semakin penasaran untuk bisa praktek langsung bagaimana caranya 
membuat toko online. Disini para peserta diminta untuk mulai menentukan nama toko online yang akan mereka buat, apa 
tagline toko online yang akan mereka gunakan, serta praktek langsung bagaimana caranya membuat toko online serta cara 
posting konten untuk menarik calon pelanggan.

Selama dua hari mengikuti pelatihan Training Toko Online, antusiasme dari para peserta terlihat dari keaktifan mereka 
dalam mengajukan berbagai macam pertanyaan. Bahkan, para peserta tak hanya antusias dalam menerima setiap materi 
yang diberikan narasumber, namun juga begitu aktif untuk mengikuti arahan yang diberikan untuk praktek langsung 
membuat toko online. “Metode belajar yang diberikan disusun dengan disiplin dan sangat lengkap namun disampaikan 
dengan bahasa yang sederhana, sehingga mudah dipahami. Saya belum pernah menemukan pelatihan training toko online 
yang seperti ini.” ujar Jhon Yonathan Kwano salah seorang peserta Training Toko Online.
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    Belajar Budidaya Jamur Tiram Secara Singkat

Pelatihan Budidaya Jamur Tiram Angkatan ke-26 telah sukses kami selenggarakan pada tanggal 21-22 
Februari 2014 yang lalu. Pelatihan jamur tiram kali ini diikuti oleh tiga peserta yang berasal dari dua daerah 
di Pulau Jawa. Yakni Alfonsus Arianto Wibowo dari jakarta dan dua orang lainnya yaitu Jasih dan Supini 

merupakan peserta dari kebumen.

Mereka mengaku selama ini pengetahuan mereka atas jamur konsumsi masih sangat kurang. Sebab, mereka 
hanya mengetahui bentuk-bentuk jamur yang tumbuh secara liar di sekitar rumah mereka. Antusiasme dari 
peserta sangat terlihat dalam pelatihan tersebut. Hal ini ditunjukkan dari banyaknya pertanyaan yang dilontarkan 
kepada para pemateri.

Di hari kedua pelatihan pun antusiasme para peserta masih sangat terlihat. Acara pelatihan budidaya jamur tiram 
ini benar-benar dimanfaatkan oleh para perserta untuk lebih mengetahui seluk beluk budidaya jamur tiram. 
Pertanyaan demi pertanyaan dilontarkan oleh para peserta membuat training terlihat sangat menarik. Ditambah 
lagi jawaban dari sang pemateri pun sangat jelas, sehingga para peserta semakin antusias mengikuti pelatihan 
jamur tiram angkatan ke-26 ini dengan penuh semangat.

Tak hanya materi lengkap seputar budidaya jamur tiram yang didapatkan oleh para peserta pelatihan. Di hari 
kedua para peserta juga diajak mengunjungi beberapa petani jamur. Moment ini dimanfaatkan dengan maksimal 
oleh ketiga peserta pelatihan. Dalam kunjungan tersebut mereka bisa melakukan praktek cara membuat baglog 
dan melihat langsung kumbung jamur tiram yang digunakan untuk proses budidaya. Kamipun mengajak para 
peserta untuk mengunjungi AnekaMesin.com yang menjadi salah satu tempat yang memproduksi alat-alat atau 
mesin tepat guna yang dipergunakan dalam pembudidayaan jamur dan olahannya.

Terakhir, kami mengajak para peserta untuk melihat beragam jenis jamur konsumsi dan langsung mencicipi 
aneka olahan jamur yang disajikan dalam berbagai varian masakan. Selama dua hari mengikuti pelatihan 
budidaya jamur bersama bisnisukm.com, mereka mengaku sangat menikmati seluruh agenda pelatihan kali ini.
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    Membuat Rencana Bisnis
Bersama BisnisUKM.com

S
etelah sukses dengan topik seputar permodalan UMKM dan cara membuat kemasan 
produk yang menjual, Bisnisukm.com kembali menggelar mastermind (sharing bisnis) di 
Kantor Lantabura Media Yogyakarta, Sabtu (22/3). Mengusung tema Cara Mudah 

Menyusun Rencana Bisnis (business plan), mastermind kali ini diikuti 18 orang peserta dengan 
latar belakang yang berbeda-beda.

Menghadirkan Bapak Jabat Kaban (founder & direktur Bisnisukm.com) sebagai narasumber, 
mastermind tersebut dibuka dengan penjelasan sederhana mengenai bisnis atau usaha. Tanpa 
basa basi, Bapak Jabat Kaban langsung mengajak diskusi para peserta terkait pemahaman 
mereka tentang arti bisnis atau usaha sesungguhnya. Tidak sedikit peserta yang belum 
memahami ihwal bisnis sebenarnya. Sehingga terjadi diskusi yang justru mencairkan suasana 
mastermind pada siang hari tersebut.

Setelah para peserta mulai memahami apa itu bisnis, owner BisnisUKM tersebut mulai mengajak 
para peserta untuk menuliskan ide bisnis yang ingin dikembangkan beserta perencanaan apa 
saja yang telah mereka susun. Mulai dari siapa konsumennya, jenis usaha apa yang akan 
dijalankan, produk apa yang dipasarkan, cara pemasarannya, dan lain sebagainya.

Meski acara ini terbilang cukup singkat, namun antusias dari para peserta sangatlah besar. 
Kondisi ini ditunjukkan dari banyaknya pertanyaan yang diajukan para peserta pelatihan 
kepada Bapak Jabat Kaban perihal materi yang beliau sampaikan. Didukung dengan konsep 
acara yang terbilang santai tanpa mengabaikan bobot materi yang disampaikan, para peserta 
merasa puas mengikuti mastermind yang diselenggarakan Bisnisukm.com pada hari itu.

Nantikan agenda mastermind & seminar bisnis berikutnya! Dan jangan ketinggalan untuk ikut 
bergabung mengembangkan roda bisnis Anda bersama BisnisUKM.com. Salam sukses!
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Pelatihan Wirausaha Bagi UMKM

di Provinsi Kepulauan Riau

im BisnisUKM.com pada 21 s/d 24 Mei 2014 berkesempatan 
untuk berkunjung ke Kota Tanjung Pinang, Prov. Kepulauan TRiau setelah sebelumnya, perwakilan Disperindag Provinsi 

Kepulauan Riau berkunjung ke kantor BisnisUKM.com pada bulan 
April lalu. Disperindag Prov. Kep. Riau menyelenggarakan 
Pelatihan Kewirausahaan & Entrepreneurship Bagi Pelaku Industri 
Mikro Kecil & Menengah di Provinsi Kepulauan Riau.

Bertemakan Peningkatan Kompetensi Kewirausahaan Bagi 
Pelaku UKM Kepulauan Riau Dalam Menyongsong Pemberla-
kukan Masyarakat Ekonomi ASEAN (MEA) 2015. 21 – 24 Mei 2014, 
acara ini diikuti oleh pelaku IKM dari perwakilan seluruh Kota/ 
Kabupaten yang ada di Prov. Kep. Riau.  Diselenggarakan selama 
empat hari berturut -turut yaitu dari tanggal 21-24 Mei 2014 di Hotel 
Halim Kota Tanjung Pinang, Provinsi Kepulauan Riau.

Diikuti oleh puluhan peserta IKM yang 
tersebar di seluruh Provinsi Kepulauan Riau, acara 
ini dibuka langsung oleh Kepala Disperindag 
Provinsi Kep. Riau, M. Syed Taufik dan 
menghadirkan narasumber dari BisnisUKM.com, 
Bank Riau, dan Motivator dari Jakarta.

Pada kesempatan kali ini Bapak Jabat Kaban, ST 
(Owner BisnisUKM.com) dan Bapak Rahmat 
Niwa, S.K.M (Trainer BisnisUKM.com), dan Sdr. 
Heru  Hermawan,  Amd (Senior  Edi tor  
BisnisUKM.com) menjadi narasumber untuk 
berbagi ilmu bagaimana cara membuat dan 
menyusun rencana bisnis bagi pelaku IKM.
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Selama pelatihan berlangsung, Tim Trainer BisnisUKM secara bergantian 
memberikan materi tentang step by step membuat rencana bisnis dengan cara yang cukup 
mudah. Mulai dari menentukan siapa target pasar yang dibidik, menentukan ide usaha atau 
jenis produk yang akan dijual, hingga membahas bagaimana proses pemasarannya agar bisa 
mendatangkan penghasilan yang lebih besar setiap bulannya.

Meski sebagian besar peserta merupakan pelaku UMKM yang usahanya bisa 
dikatakan sudah mulai berjalan dan telah mendatangkan penghasilan bagi para pelakunya, 
namun sebagian besar dari mereka belum menyadari bahwa sebenarnya peluang bisnis yang 
sedang dijalankannya bisa berkembang lebih besar lagi dan bahkan mampu menghasilkan 
pendapatan yang berlipat-lipat dibandingkan bulan-bulan sebelumnya.

Melalui pelatihan wirausaha bagi UMKM yang diadakan di Provinsi Kepulauan Riau, 
para peserta mengaku senang karena banyak pengetahuan dan pengalaman baru yang bisa 
mereka dapatkan selama mengikuti pelatihan tersebut.

Tak hanya itu saja yang mereka dapatkan, pada acara ini para peserta juga diajak untuk 
menganalisa sejauh mana potensi bisnis yang mereka jalankan saat ini dan bagaimana cara 
mereka untuk bisa bersaing menghadapi persaingan pasar di tahun-tahun yang akan datang.

Dengan adanya program pelatihan wirausaha bagi UMKM di Provinsi Kepulauan 
Riau ini, diharapkan kedepannya para pelaku UMKM tak hanya fokus dalam hal produksi 
akan tetapi juga mulai terdorong untuk mengasah pengetahuan dan kemampuannya agar bisa 
bersaing di pasar nasional maupun internasional.

Semoga kedepannya pelatihan wirausaha bagi UMKM ini bisa diselenggarakan di provinsi-
provinsi lain agar UMKM Indonesia bisa lebih siap menghadapi pasar bebas di tahun 2015. 
Maju terus UKM Indonesia dan salam sukses!
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Profil Pengusaha

             Sukses Jual Kue Kering

Hingga Luar Negeri
Jika biasanya bisnis kue kering hanya booming menjelang musim lebaran, maka lain halnya dengan bisnis kue kering 
yang dikembangkan oleh Musa Jahja yang sekarang ini tak hanya berhasil menguasai pasar lokal namun juga mulai 
diekspor ke luar negeri. Meneruskan bisnis kue yang dirintis sang ibu (Puspa Sari) pada tahun 1970 silam, Musa yang 
sekarang ini telah berusia 50 tahun ini tak hanya mewarisi kepiawaian sang ibu dalam memproduksi aneka kue kering 
dan kue basah, tetapi Ia juga berhasil membesarkan bisnis keluarganya hingga merambah bidang usaha lain.
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Sejak usianya masih 10 tahun, Musa kecil mulai tertarik dengan bisnis kue dan sudah sering 
ikut membantu usaha sang ibu. Melihat bisnis ibunya kurang bersaing dengan produsen kue 
yang lain, Musa mulai menyusun strategi baru dan menjangkau semua kalangan konsumen 
untuk meningkatkan omzet penjualan per bulan. Bila dulunya sang ibu hanya membidik 
konsumen kelas atas dalam memasarkan produk-produknya, maka lelaki kelahiran 20 Maret 
1963 ini sengaja memproduksi empat level kue untuk membidik semua kalangan 
masyarakat.
Setelah resmi mengemban amanah dari sang ibu untuk meneruskan bisnisnya pada tahun 
1984, Musa mulai mempertimbangkan untuk memproduksi aneka kue dengan harga yang 
lebih terjangkau. Meskipun begitu, Ia tak ingin mengorbankan kualitas, sehingga produk 
kuenya tetap bisa  bersaing di pasaran. Dengan pertimbangan tersebut, akhirnya Musa 
membagi kue produksinya menjadi empat level, yaitu meliputi kelas ekonomis, reguler, 
spesial dan istimewa.

Mengusung nama sang ibu yaitu “Puspa” sebagai brand produk kue keringnya, sekarang ini 
sedikitnya Musa telah memproduksi lebih dari 100 jenis kue kering untuk memenuhi 
kebutukan konsumennya. Dibantu kurang lebih 50 orang reseller yang tersebar di wilayah 
Jabodetabek, Sumatera, Kalimantan hingga Papua, bisnis kue kering Puspa kini bisa 
memproduksi ratusan ribu toples per tahun dengan omzet sekitar 1,5 miliar sampai 2 miliar 
dalam setahun.

Biasanya, pesanan melonjak saat momen hari raya seperti Lebaran, Natal, Imlek, dan Tahun 
Baru tiba. Jika pada hari normal produksinya hanya sekitar ratusan toples dalam sehari. 
Memasuki musim lebaran Musa bisa memproduksi hingga 2.000 toples kue kering per hari 
atau sekitar 60.000 toples kue kering dalam sebulan. Tak hanya itu saja, Musa juga mulai rutin 
memasok kue kering di hypermarket dan setiap bulannya mampu mengekspor 800 hingga 
1.400 toples kue kering ke Singapura.

Setelah mengupas profil pengusaha Musa Jahja yang sukses jual kue kering hingga luar 
negeri, semoga seluruh masyarakat Indonesia bisa terinspirasi untuk segera mulai terjun di 
dunia usaha dan mendatangkan untung besar setiap bulannya. Maju terus UKM Indonesia 
dan salam sukses!
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   Menginspirasi Muslimah
Melalui Bisnis Baju Rajut

Bermula dari keinginannya untuk berbagi manfaat dengan sesama muslim, siapa 
sangka bila sekarang ini Dea Ariyanti (24) bisa sukses menginspirasi wanita 
muslim melalui bisnis baju rajut yang Ia geluti. Mengawali usahanya pada tanggal 

10 Oktober 2010 silam, dara cantik ini mengaku bahwa ketika pertama kali merintis usaha 
Ia tak memiliki keahlian khusus dibidang tersebut. “Saya pertama kali membuka usaha 
baju rajut ini di Santosa Asih Bandung. Saya tertarik terjun di dunia usaha karena saya 
ingin memberikan manfaat bagi banyak orang,” papar pengusaha muda yang akrab 
dipanggil Dea ini.

Dengan modal skill di bidang sales/ marketing serta sedikit ilmu bisnis yang Ia dapatkan 
dari seminar-seminar praktis yang sering Ia ikuti, Dea terdorong untuk membantu para 
pengrajin rajut di sekitar Bandung untuk mendapatkan orderan dalam jumlah yang 
cukup besar. “Kebetulan saya punya relasi butik yang mau pesan baju rajut hingga 
ribuan pcs, dari situlah saya mencoba menggandeng pengrajin rajut yang memang 
sedang butuh orderan,” ungkap istri Eko Widjanarko tersebut.

Kendati Dea tak memiliki pengalaman khusus di bidang kerajinan rajut, namun sejak 
SMA jiwa wirausaha yang tertanam dalam dirinya cukup membantu wanita kelahiran 
Bandung, 08 April 1990 ini untuk mengembangkan bisnis baju rajut yang Ia jalankan saat 
ini. “Dulu saya hanya lulusan SMK Analisis Kimia, namu sejak SMA saja sudang senang 
berjualan untuk memenuhi kebutuhan operasional sekolah,” terangnya kepada tim 
BisnisUKM.com.
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Mengusung Supernova House 
sebagai brand produk baju rajut 
yang Ia pasarkan, Dea mencoba 
membuat desain out of the box 
untuk memenangkan persaingan 
pasar. “Saat ini pemasaran bisnis 
baju rajut yang saya jalankan 
telah menjangkau seluruh 
pelosok Indonesia bahkan 
sampai pelosok Timika, Papua 
dan beberapa negara tetangga 
seperti Malaysia, Singapore, dan 
Hongkong,” katanya.

Selain ingin membantu para 
pengrajin rajut dalam menda-
patkan orderan, Dea juga ingin 
menjadi inspirasi bagi para 
pemuda dan wanita muslim di 
Indonesia bahwasannya produk-
produk buatan anak bangsa tak 
kalah berkualitas dengan produk 
asing.

“Saya ingin menularkan inspirasi positif dan manfaat untuk banyak orang melalui pembukaan lapangan 
pekerjaan, menghidupkan serta memberdayakan lagi UKM khususnya pengrajin rajut yang hampir 
bangkrut setelah krisik 2008 silam. Dan saya juga ingin membuat busana rajutan terlihat lebih keren dan 
berkelas,” ujar pengusaha wanita yang sekarang ini sukses mengembangkan Supernova House.

Meski sekarang ini kesuksesan dalam berbisnis tengah Ia dapatkan, akan tetapi Dea tak sungkan-sungkan 
untuk berbagi tips kepada para pemula yang ingin mengembangkan usaha seperti dirinya. “Yang 
terpenting jangan pernah berpikir bahwa menjadi pebisnis itu bakal gampang dan nyaman karena bisa 
seenaknya mengatur waktu dan mengatur uang. Jika di awal bisnis kita niatkan bahwa dengan berbisnis 
kita bisa memiliki kebebasan finansial dan kebebasan waktu, maka percayalah bahwa bisnis kita akan 
hancur dan tidak berkembang. Niatkan bisnis untuk ibadah, mengasah potensi diri kita, dan tak lupa 
memberikan karya besar kita untuk masyarakat,” pesan Dea Ariyanti.

Strategi Out
of The Box
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   BULAN RAMADHAN
Bisnis di Ranah Maya Kian Melonjak

Kabar Online

Datangnya bulan suci ramadhan ternyata tak hanya menjadi ajang untuk memperbanyak amalan 
bagi kaum muslim, namun juga memberikan peluang bisnis yang menjanjikan bagi para pelaku 
usaha. Berbagai macam bisnis musiman bahkan mulai bermunculan di ranah maya seiring 

dengan datangnya bulan suci ramadhan.

Menurut hasil penelitian yang diungkapkan oleh lembaga riset The Online Project (TOP), selama bulan 
ramadhan biasanya terjadi peningkatan akses terhadap beberapa situs sosial media seperti misalnya 
Facebook dan Twitter hingga mencapai 30% sampai 33%. Kenaikan tersebut tentunya memberikan 
peluang emas bagi para pelaku bisnis online yang ingin meningkatkan omzet penjualan selama bulan 
ramadhan. Sebab, bulan ramadhan menjadi salah satu moment yang paling efisien untuk 
mempromosikan beragam jenis produk kepada para pelanggan.

Bahkan pada bulan ramadhan tahun lalu, The Online Project (TOP) sempat melakukan riset terhadap 
9.000 pemiliki akun Twitter dan 102 pengguna Facebook yang berasal dari 9 negara di Timur Tengah. Dan 
dari riset tersebut diperoleh hasil bahwasannya interaksi antara pemiliki akun dan pelaku bisnis online 
semakin meningkat. Interaksi tersebut bisa dilihat dari segi munculnya komentar sederhana dari para 
pelanggan maupun hanya sekedar “like” atau “share” informasi dari aktivitas promosi yang Anda 
tawarkan.

Biasanya, kecenderungan akses terhadap dua jejaring sosial tersebut terjadi ketika memasuki waktu sahur 
dan menjelang buka puasa. Tentunya kondisi tersebut, kian memudahkan pelaku bisnis toko online 
dalam mempromosikan produk-produknya. Jadi, bagi Anda para pemula maupun pelaku usaha yang 
ingin memanfaatkan bulan ramadhan untuk mencoba berjualan di ranah maya. Tidak ada salahnya bila 
Anda memanfaatkan kesempatan ini, untuk mendatangkan keuntungan lebih di bulan ramadhan.

Contohnya saja seperti membuka toko online yang memasarkan produk fashion muslim, mukena dan 
perlengkapan ibadah umat muslim, kue kering dan camilan ramadhan, parcel lebaran, hingga penjualan 
tiket online, dan jasa rental mobil, yang biasanya mulai diburu para konsumen ketika memasuki bulan 
ramadhan untuk persiapan hari lebaran.

Nah, semoga informasi singkat yang membahas tentang bulan ramadhan, bisnis di ranah maya kian 
melonjak ini bisa memberikan manfaat bagi para pembaca dan menginspirasi seluruh masyarakat 
Indonesia untuk tidak perlu ragu membuka peluang bisnis musiman selama bulan ramadhan. Maju terus 
UKM Indonesia dan salam sukses!
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    TOKO BAJU ONLINE
Kelarisan di Bulan Ramadhan
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Kabar Online

T
ak jauh berbeda dengan peningkatan omzet yang diterima para pemilik toko 
baju konvensional, memasuki bulan ramadhan ini bisnis toko baju online 
juga mendapatkan banjir rejeki dan mulai kelarisan diserbu para pelanggan. 

Mudahnya akses internet dan praktisnya sistem yang ditawarkan para pemilik 
toko pakaian online, menjadikan budaya belanja produk fashion di dunia maya 
sebagai salah satu gaya hidup baru yang mulai berkembang pesat di kalangan 
masyarakat luas.

Meski dijalankan di dunia maya, namun potensi bisnis toko baju online 
memang tidak bisa dipandang sebelah mata. Jumlah pengguna internet yang 
semakin tumbuh subur di berbagai penjuru dunia, menjadi ladang empuk bagi 
para pebisnis toko baju online yang tertarik menjual beragam jenis produk fashion 
dengan harga jual yang relatif cukup terjangkau. Mulai dari toko baju anak online, 
toko baju pria online, toko baju wanita online, sampai toko baju muslim online, 
belakangan ini ramai diburu konsumen untuk menyambut datangnya hari raya 
lebaran.

Kehadiran toko pakaian online ditengah masyarakat kita memang 
menghadirkan pengalaman tersendiri bagi setiap calon konsumen. Saat ini, toko 
baju online yang khusus menyediakan produk fashion dan aksesoris kian 
menjamur, apalagi sejak berkembangannya beragam jenis situs sosial media 
sebut saja seperti Facebook, Twitter, blog dan situs marketplace misalnya 
bisnisUKM.com, kini calon konsumen bisa mengakses toko baju online dengan 
cara yang terbilang mudah dan juga murah.
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Aktivitas belanja melalui toko baju online memang menghadirkan 
kemudahan dan kepraktisan bagi setiap calon konsumen. Terutama bagi mereka 
yang kesehariannya disibukkan dengan rutinitas pekerjaan sehingga tidak 
memiliki cukup waktu untuk pergi belanja ke toko pakaian atau pusat perbelanjaan 
untuk membeli baju lebaran. Beberapa item fashion muslim seperti misalnya jilbab, 
mukena, baju koko, baju muslimah, busana muslim pria, baju muslim anak, dan 
beberapa atribut muslim lainnya, menjadi produk unggulan yang banyak dicari 
konsumen selama bulan ramadhan.

Dengan menyasar konsumen yang tepat, misalnya menyasar konsumen 
anak-anak, atau konsumen dewasa khusus perempuan atau laki-laki, maka bisnis 
toko baju online di bulan ramadhan ini mampu mendatangkan omzet besar bagi 
para pelakunya dan meminimalisiri persaingan bisnis fashion di pasar 
konvensional yang belakangan ini bisa dibilang sudah semakin ketat.

Melihat peluang pasarnya masih sangat besar, tidak ada salahnya bila di 
bulan ramadhan ini Anda ikut meramaikan persaingan pasar di ranah maya dengan 
membuat toko baju online murah untuk memenuhi kebutuhan para konsumen. 
Semoga informasi singkat yang membahas toko baju online kelarisan di bulan 
ramadhan ini bisa memberikan manfaat bagi para pembaca dan menginspirasi 
seluruh masyarakat Indonesia untuk segera terjun di dunia usaha. Maju terus UKM 
Indonesia dan salam sukses!
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Pemasaran Produk Jilbab
Bagi Pemula

Ramainya permintaan jilbab di bulan ramadhan hingga menjelang lebaran tiba, 
menjadi sebuah peluang bagi Anda yang tertarik menekuni bisnis musiman. 
Berbagai macam kreasi jilbab dari mulai jilbab paris, pasmina, jilbab anak, 

sampai jilbab lukis laris manis diburu para konsumen. Kondisi ini tentunya sangat 
menguntungkan Anda sebagai pelaku usaha musiman, sebab tingginya kebutuhan 
konsumen di bulan ramadhan mempermudah Anda dalam memasarkan aneka macam 
jilbab guna mendatangkan untung besar.
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Nah, bagi Anda para pemula yang masih kesulitan 
memasarkan produk jilbab di musim ramadhan. 
Berikut ini kami informasikan beberapa strategi 
pemasaran lokal yang bisa Anda praktekan langsung 
dalam menjalankan bisnis jilbab.

Mulailah dengan survey pasar. Salah satu 

teknik pemasaran yang wajib Anda lakukan sebelum 
memasarkan sebuah produk yaitu mencari informasi 
seberapa besar potensi pasar di sekitar Anda, 
bagaimana dengan selera pasar, serta mengetahui 
perkembangan trend model jilbab yang berkembang 
saat ini. Untuk melakukan hal tersebut Anda tidak 
perlu jauh-jauh survey ke kota-kota besar, mulailah 
dari orang-orang di sekitar Anda seperti keluarga, 
tetangga, teman dekat, dan lain sebagainya.

Penuhi permintaan konsumen. Setelah 

mengetahui model jilbab seperti apa yang banyak 
diminati konsumen, selanjutnya Anda bisa 
melakukan pembelian beragam jenis model dan corak 
jilbab yang sedang digemari target pasar Anda. 
Sebaiknya belilah produk dalam jumlah terbatas, 
namun mewakili semua variasi jilbab yang sedang 
trend saat ini. Semakin lengkap produk jilbab yang 
Anda tawarkan, semakin besar pula peluang pasar 
yang Anda ciptakan.

Tawarkan harga yang lebih murah. Tak bisa 

dipungkiri bahwa pertimbangan harga masih menjadi 
faktor penentu bagi para konsumen yang tertarik 
membeli sebuah produk. Hal ini pula yang perlu Anda 
pertimbangkan dalam memasarkan produk jilbab di 
musim ramadhan. Usahakan cari tempat grosir jilbab 
yang cukup murah, agar Anda bisa menjualnya di 
pasaran dengan harga yang lebih miring.

1.

2.

3.

4.

5.

6.

Jangan ragu untuk memasarkannya dengan sistem 

door to door. Meskipun Anda masih seorang pemula, namun 
jangan pernah takut dan malu untuk memasarkan produk 
jilbab Anda dari pintu ke pintu. Mulailah dengan memasarkan 
jilbab tersebut di sekitar komplek rumah Anda, 
menawarkannya ketika sedang ada kegiatan arisan, pengajian, 
ataupun sekedar acara kumpul bersama dengan komunitas 
yang Anda ikuti. Cara ini cenderung lebih efektif 
dibandingkan dengan menunggu konsumen yang datang 
kepada Anda.

Aktif dalam berbagai kegiatan promosi. Untuk 

mengenalkan sebuah produk kepada khalayak ramai, penting 
bagi Anda untuk mengikuti beberapa rangkaian promosi yang 
ada di sekitar lokasi usaha. Misalnya saja seperti bazar 
ramadhan, pasar sore menjelang buka puasa, pasar tiban 
menjelang lebaran, serta masih banyak lagi event-event 
musiman lainnya yang banyak diadakan selama bulan 
ramadhan.

Manfaatkan loyalitas konsumen untuk memperluas 

pemasaran produk Anda. Strategi ini bisa dijalankan dengan 
cara menggandeng para pelanggan sebagai agen maupun 
reseller produk jilbab yang Anda pasarkan. Tawarkan diskon 
atau bonus khusus bagi mereka yang menginformasikan 
produk jilbab Anda kepada para rekan dan kerabat dekatnya. 
Bila strategi pemasaran ini berkembang cukup pesat, 
selanjutnya Anda bisa membuka kemitraan resmi dengan 
memberikan insentif dan diskon khusus bagi para member 
yang tertarik menjadi reseller.

Setelah membahas strategi pemasaran produk jilbab bagi para 
pemula, kini selanjutnya tugas Anda untuk mempraktekan-
nya langsung dalam menjalankan usaha. Mulai dari yang 
kecil, mulai dari yang mudah, mulai dari sekarang. 
Manfaatkan peluang di sekitar Anda dan dapatkan untung 
sebesar-besarnya. Salam sukses.
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  Untung Berlipat
Bisnis Parcel Lebaran Lewat Internet

Ramainya perkembangan bisnis musiman 
menjelang lebaran mendorong sebagian 
besar masyarakat untuk lebih kreatif dan 

inovatif dalam menarik perhatian konsumen. 
Saat ini tidak hanya bisnis konvensional (offline) 
saja yang banyak dijalankan masyarakat, mereka 
mulai memanfaatkan perkembangan teknologi 
dan informasi seperti internet untuk memperluas 
jangkauan pasarnya.

Salah satu peluang bisnis musiman yang saat ini mulai 
dijalankan melalui internet yaitu berjualan parcel lebaran 
melalui sistem online. Melihat persaingan bisnis parcel 
menjelang hari lebaran yang semakin meninggi, sebagian pelaku 
usaha memilih jalur online untuk mengurangi persaingan yang 
ada sekaligus untuk menjangkau peluang pasar yang lebih luas. 
Hal ini tentunya menjadi alternatif tepat bagi para pemula yang 
ingin meningkatkan penjualan parcel tanpa harus 
membutuhkan tambahan modal yang terlalu besar.
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Luasnya jangkauan pasar internet dan mudahnya cara memasarkan produk melalui bisnis online, menjadi alasan 
bagi sebagian pelaku usaha hingga akhirnya mereka memilih internet sebagai solusi pemasaran yang tepat bagi 
bisnisnya. Tidaklah heran bila saat ini berbagai macam produk parcel dari mulai bingkisan parcel makanan, sampai 
parcel peralatan rumah tangga mulai dipasarkan masyarakat melalui media online. Baik melalui iklan baris, forum 
bisnis online, situs jejaring sosial (facebook atau twitter), maupun melalui bisnis toko online yang sengaja dibangun 
para pelaku usaha untuk meningkatkan penjualan produk parcelnya.

Meskipun banyak kemudahan dan keuntungan yang bisa didapatkan para pelaku bisnis parcel dari media online, 
namun untuk bisa sukses memasarkan produk-produk tersebut ada beberapa catatan yang perlu kita perhatikan.

, mengutamakan kualitas produk yang kita jual. Walaupun konsumen tidak bisa memilih langsung 

produk-produk yang mereka inginkan, namun sebisa mungkin berikan pilihan produk yang benar-benar 
berkualitas bagi mereka. Jangan sampai konsumen merasa kecewa bila produk makanan yang Anda tawarkan 
sudah kadaluarsa atau terdapat kerusakan dan cacat pada perabot rumah tangga yang Anda gunakan.

, bangun kepercayaan konsumen dengan memberikan pelayanan terbaik bagi mereka. Karena bisnis Anda 

dijalankan melalui sistem online, maka sebisa mungkin berikan kemudahan bagi para konsumen yang ingin 
memesan produk Anda. Cantumkan contact person yang dapat dihubungi dan pastikan bahwa proses pembayaran 
sampai pengiriman produk bisa berjalan dengan lancar. Khusus untuk pengiriman parcel barang pecah belah, 
lengkapi dengan kemasan yang aman dan gunakan sarana transportasi yang memadai agar bingkisan parcel yang 
dikirimkan tidak mengalami kerusakan sebelum sampai tujuan.

, tawarkan produk parcel dengan berbagai pilihan harga. Untuk menarik minat konsumen, tawarkan 

berbagai macam variasi parcel dengan harga yang paling murah sampai yang paling mahal. Hal ini penting agar 
setiap konsumen bisa menyesuaikan budget (dana) mereka dengan bingkisan parcel yang akan dipilih.

Dengan memanfaatkan jaringan internet, maka peluang pasar bisnis parcel pun bisa terbuka lebar dan diharapkan 
tingkat penjualannya pun bisa meningkat tajam. Semoga informasi untung berlipat bisnis parcel lebaran lewat 
internet ini bisa bermanfaat bagi para pembaca, selamat berkarya dan salam sukses.

 
Pertama

Kedua

Ketiga
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ANEKA KERIPIK IKANANEKA KERIPIK IKAN

Dicari Agen/ Reseller 
produk Aneka Kripik Ikan di seluruh Indonesia, 
dapatkan harga spesial dari kami untuk 
setiap pembelian produk ini.

Info lengkap hubungi kami di : 

Email : support@bisnisUKM.com

Telp : (0274) 3000 422 |SMS : 081 329 612 111

Dapatkan video bisnis 
tentang bagaimana 
memulai bisnis 
aneka kue kering dan roti manis.

Dapatkan video bisnis 
tentang bagaimana 
memulai bisnis 
aneka kue kering dan roti manis.

Info lengkap hubungi kami di 

Email : support@bisnisUKM.com

SMS : 081 329 612 111

MATERI :

- Peralatan dan bahan baku utama untuk        

  membuat aneka kue kering dan roti manis.

- Tahapan-tahapan membuat berbagai jenis kue 

  kering dan roti manis.

- Tips untuk membuat kue kering dan roti manis 

   yang baik.

- Analisa usaha aneka kue kering dan roti manis.



Potensi Bisnis Daerah

Segarnya Bisnis Budidaya Mawar

di Kota Batu Malang

T

Desa Wisata ke Kebun Mawar

ak hanya dikenal sebagai tempat tujuan wisata dan pusat perkebunan apel, Kota Batu Malang, Jawa 
Timur ternyata menyimpan beragam jenis potensi bisnis yang cukup menggiurkan. Salah satunya 
saja yang akan kita intip adalah segarnya bisnis budidaya mawar di Kota Batu Malang. Terletak 

sekitar 15 km sebelah barat Kota Malang, sentra perkebunan bunga mawar ini berada di Desa Gunungsari, 
Kecamatan Bumiaji, Kota Batu, Malang, Jawa Timur. Mengingat kawasan Kota Batu ini berada di 
ketinggian sekitar 680 sampai 1.200 meter dari permukaan laut serta memiliki suhu udara rata-rata yang 
berkisar 15°-19° Celsius, menjadikan Desa Gunungsari sebagai ladang yang tepat untuk membudidayakan 
bunga mawar.

Begitu memasuki kawasan Desa Gunungsari, hampir semua masyarakat di daerah ini berprofesi sebagai 
petani bunga mawar. Permintaan pasarnya yang masih terbuka lebar serta telah mengakar turun temurun 
sebagai salah satu profesi yang diwariskan oleh nenek moyang mereka, membuat sebagian besar 
masyarakat Desa Gunungsari memilih menekuni bisnis budidaya bunga mawar.

Bila hasil panen sedang bagus, bunga mawar di Desa Gunungsari bisa dijual Rp 2.500,00 hingga Rp 3.000,00 
untuk setiap batangnya. Padahal, untuk sekali panen rata-rata petani di Desa Gunungsari bisa memetik 
hasil sekitar 4.000-5.000 batang bunga mawar segar. Bisa Anda bayangkan bukan berapa banyak omzet 
bisnis yang di dapatkan masyarakat Desa Gunungsari setiap musim panen tiba? Dari peluang bisnis 
tersebut, keuntungan yang didapatkan mencapai 50% dari omzet penjualan bunga mawar.

Sampai saat ini, jenis bunga mawar yang dikembangkan petani di Desa Gunungsari meliputi bunga mawar 
merah, merah muda, putih, jingga, dan kuning. Tak hanya melayani permintaan pasar di sekitar Kota 
Malang, namun jangkauan pasar yang dimiliki petani bunga mawar di Desa Gunungsari juga telah tersebar 
hingga Mojokerto, Surabaya, Solo, dan Jakarta.

Untuk meningkatkan kesejahteraan petani mawar di Desa Gunungsari, sejak empat tahun yang lalu 
masyarakat setempat mulai memperkenalkan konsep desa wisata untuk mengajak pengunjung memetik 
langsung bunga mawar dari pohonnya dan berwisata di ladang bunga mawar.

Terbukti cara ini cukup efektif untuk menarik minat wisatawan lokal maupun internasional untuk 
berkunjung di Desa Wisata Gunungsari, Kota Batu, Malang. Tak hanya itu saja, pendapatan yang diterima 
para petani mawar pun ikut meningkat karena mereka bisa menjual setangkai bunga mawar seharga Rp 
3.000,00 kepada para wisatawan. Harga tersebut lebih tinggi dibandingkan harus menyetor bunga mawar 
kepada para pengepul (pedagang besar) yang biasanya membeli mawar dengan harga lebih murah.
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Prospek Cerah Bisnis Oleh-oleh

di Berbagai Daerah
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M
emasuki musim liburan dan menjelang hari raya lebaran, ternyata menjadi salah satu moment yang 
ditunggu-tunggu para pelaku bisnis oleh-oleh. Beragam jenis produk oleh-oleh dari setiap daerah 
bahkan ramai diburu para wisatawan maupun masyarakat lokal yang hendak mudik ke kampung 

halamannya. Keunikan produk dan kualitas rasa yang ditawarkan para pelaku usaha, menjadi poin penting 
yang diunggulkan para pedagang oleh-oleh di penjuru nusantara. Citarasa kuliner dan makanan khas 
nusantara yang begitu kaya, memberikan keuntungan yang cukup besar bagi para pelaku bisnis oleh-oleh di 
berbagai pelosok daerah. Apalagi, beberapa tahun terakhir, tingkat ekonomi masyarakat Indonesia terus 
merangkak naik, sehingga kondisi tersebut turut mendorong kemampuan masyarakat untuk melakukan 
perjalanan wisata dan berbelanja oleh-oleh khas nusantara.

Dari seluruh daerah yang ada di Indonesia, beberapa kota yang merupakan daerah tujuan wisata domestik 
seperti misalnya Kota Bandung, Bogor, dan Yogyakarta belakangan ini telah menjelma menjadi sentra industri 
usaha oleh-oleh. Bahkan di Kota Yogyakarta sendiri, perkembangan bisnis oleh-olehnya begitu sangat terasa. 
Bila beberapa tahun yang lalu, kita hanya bisa menemukan toko oleh-oleh khas Yogyakarta di kawasan 
Malioboro dan sekitarnya. Namun dalam waktu tiga tahun terakhir kita bisa menemui pusat oleh-oleh hampir 
di setiap penjuru Daerah Istimewa Yogyakarta. Mulai dari sepanjang jalan Solo, kawasan Kotagede, sampai 
Daerah Bantul, Kulonprogo, dan Wonosari, sekarang ini mulai dipenuhi toko oleh-oleh yang menawarkan 
beragam jenis produk lokal khas daerah setempat.

Situasi serupa juga bisa kita temui di kawasan wisata Bogor. Semula, Kota Hujan itu hanya dikenal memiliki 
produk komoditas unggulan berupa umbi talas, asinan bogor, atau roti unyil. Namun seiring dengan 
meningkatnya perkembangan zaman, sekarang ini mulai bermunculan oleh-oleh khas kota Bogor yang 
terbilang unik, sebut saja seperti kue lapis talas dan bolu talas, kue bolu jambu biji, hingga kue labu kuning 
yang siap memanjakan lidah para wisatawan yang berkunjung ke Kota Bogor.

Melihat prospek bisnisnya semakin cemerlang, tidaklah heran bila sekarang ini hampir setiap daerah memiliki 
makanan khas yang diangkat sebagai produk oleh-oleh unggulan yang menjanjikan keuntungan  besar bagi 
masyarakat setempat. Contohnya saja seperti keripik pisang coklat khas Daerah Lampung, peuyeum singkong 
oleh-oleh khas Bandung, Lumpia dan bandeng presto khas Kabupaten Semarang, singkong balado buah 
tangan khas Daerah Padang, serta beberapa produk oleh-oleh lainnya yang belakangan ini banyak dicari para 
konsumen.

Setelah mengetahui prospek cerah bisnis oleh-oleh di berbagai daerah, tidak ada saahnya bila kemudian Anda 
mengangkat peluang tersebut sebagai salah satu usaha yang menjanjikan keuntungan besar setiap bulannya. 
Semoga informasi potensi bisnis daerah yang kami angkat pada pekan ini bisa memberikan manfaat bagi para 
pemula dan menginspirasi seluruh masyarakat Indonesia untuk mulai tergerak mengoptimalkan potensi 
daerah di sekitarnya. Maju terus UKM Indonesia dan salam sukses!
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Mesin Pengaduk Dodol
Menjelang Hari Raya Idul Fitri tiba, hilir mudik masyarakat yang biasa 

disebut dengan istilah mudik lebaran menjadi sebuah pemandangan yang biasa 
kita lihat setiap tahunnya. Hampir semua masyarakat yang biasanya bekerja dan 
tinggal di kota-kota besar sengaja pulang ke kampung halaman agar bisa 
berkumpul dengan keluarga tercinta dan merayakan hari lebaran bersama.

Ramainya kendaraan para pemudik yang lalu lalang ternyata memberikan berkah tersendiri bagi pedagang oleh-
oleh. Sebelum pulang kampung biasanya para pemudik sengaja meluangkan waktunya mampir ke toko oleh-
oleh untuk berburu buah tangan. Kondisi inilah yang banyak dimanfaatkan oleh para pemilik toko oleh-oleh. 

Sehingga, tidak diragukan lagi jika pelaku bisnis oleh-oleh dapat mengantongi puluhan juta rupiah jika libur lebaran tiba.

Untuk menyiasati banyaknya permintaan pasar selama musim libur lebaran, para pelaku bisnis atau pedagang sengaja 
untuk mempersiapkan stok yang lebih banyak walaupun harga bahan bakunya sedikit mengalami kenaikan setiap 
menjelang lebaran. Salah satu makanan khas yang banyak diserbu dan diminati para pemudik sebagai oleh-oleh untuk 
keluarga tercinta adalah aneka macam dodol.

Dodol adalah camilan khas yang banyak dicari oleh masyarakat untuk oleh-oleh, terutama saat musim libur lebaran. 
Pada saat seperti ini, seringkali para produsen jenang dodol kewalahan memenuhi permintaan pasar yang sangat tinggi. 
Untuk mengatasi hal tersebut, saat ini penggunaan mesin bisa menjadi salah satu solusi untuk meningkatkan kapasitas 
produksi. Mesin pengaduk dodol salah satunya. 

Mesin ini berfungsi untuk memasak sekaligus mengaduk adonan dodol disertai pemanasan. Dengan menggunakan 
mesin ini, para pengusaha dodol mampu meningkatkan kapasitas produksi dengan menggunakan tenaga manusia yang 
relatif sedikit. Proses pengadukan yang biasanya menggunakan tangan dan cukup melelahkan, bisa digantikan dengan 
mesin pengaduk dodol. 
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Spesifikasi Mesin Pemasak
dan Pengaduk Dodol

-
-

- 
- 

-
- 
-
-

Fungsi Mesin Pengaduk Dodol

Mesin pemasak dan pengaduk dodol 
merupakan satu mesin yang mempunyai dua 
fungsi sekaligus, memasak dan mengaduk. Mesin 
ini sangat membantu dalam pengolahan dodol 
yang memerlukan proses pengadukan terus 
menerus ketika proses pemasakan berlangsung. 
Proses pengadukan yang dilakukan secara terus 
menerus dilakukan untuk mendapatkan 
kekentalan dan rasa yang istimewa. Mesin 
pemasak dan pengaduk dodol diproduksi untuk 
mengakomodir keperluan tersebut. Berikut 
spesifikasi mesin pemasak dan pengaduk dodol 
yang kami sediakan :

 Kapasitas Tabung : 25 dan 50 liter per proses
 Material Tabung : Plat stainless steel 304

  (Food Grade)
Material Rangka : Pipa besi kotak 4 × 4 cm
Transmisi : Gear box, pulley, V belt. 

  RPM  20 – 40 RPM
 Pemanas : LPG
Dimensi Mesin : (menyesuaikan kapasitas)
 Dimensi Tabung : (menyesuaikan kapasitas)
 Penggerak : Motor Listrik

Sesuai namanya, mesin pengaduk dodol berfungsi untuk mengaduk bahan baku dodol untuk 
mengganti tenaga manusia. Seperti yang kita ketahui bahwa proses pembuatan dodol memerlukan 
waktu yang lama untuk pengadukan. Tentunya menggunakan tenaga manusia memerlukan tenaga 
kerja yang kuat untuk mengaduk selama berjam – jam dan pasti melelahkan. Belum lagi kesulitan 
mendapatkan tenaga yang terampil untuk pekerjaan tersebut. Mesin pengaduk dodol dibuat untuk 
mengatasi hal ini. 

Mesin pengaduk dodol tidak hanya berfungsi untuk pengadukan saja akan tetapi sekaligus 
berfungsi sebagai pemasak sampai dodol matang. Selama proses pengadukan berlangsung, dibarengi 
dengan pemanasan. Sumber panas berasal dari tungku api LPG yang berada di bawah wadah 
pengolahan dengan suhu pemanasan sesuai yang diinginkan. Ada tombol panel pengaturan suhu. 
Menggunakan mesin pengaduk dodol dapat mengurangi beban biaya tenaga kerja atau bisa 
mengoptimalkan operator pengaduk dodol untuk job desk yang lain. 
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Mesin UMKM

INFO PEMESANAN:

ANEKA MESIN
Teknologi Mesin Tepat Guna www.AnekaMesin.com

0274 6945 660
085 227 746 362

Cara Kerja Mesin Pengaduk Dodol

1

2

3

4

5

6

Keuntungan Lebih dengan Mesin Pengaduk Dodol

Proses pembuatan dodol pada saat ini sudah tidak lagi tergantung pada tenaga manusia 
terutama untuk proses pengadukan karena pada saat ini sudah ada mesin pengaduk dodol. Pada 
dasarnya, prinsip kerja mesin pengaduk dodol sama dengan cara kerja pengadukan dodol secara 
tradisional yaitu mengaduk bahan baku dodol secara terus menerus tanpa henti (kontinyu). 

. Bahan baku dodol yang telah siap 

masak dimasukkan ke tabung  atau 
wadah pengolahan.

. Nyalakan pemanas LPG yang berada 

di bawah wadah pengolahan. 

. Atur suhu yang diinginkan untuk 

pemanasan selama pemasakan. 

. Hidupkan mesin pengaduk. Tuas 

pengaduk akan berputar–putar 
secara terus menerus mengaduk 
bahan baku dodol sampai keken-
talan yang diinginkan. 

. Setelah bahan baku dodol mengental 

sesuai yang diinginkan, matikan 
pemanas LPG dan mesin pengaduk. 

. Bahan baku dodol sudah matang dan 

siap untuk diproses ke tahap 
berikutnya. 

Mesin ini tidak saja untuk pengaduk tetapi juga untuk proses pemasakan. Mesin ini bisa 
digunakan untuk pengolahan jenang, selai,dodol ketan, dodol buah, dodol ketan, rumput laut, dan 
lain-lain. Mesin pengaduk dodol mampu meningkatkan kapasitas produksi anda sehingga anda pun 
mampu memenuhi permintaan pasar yang cukup tinggi. Pada akhirnya anda bisa meraih keuntungan 
yang lebih daripada biasanya. Sebab, mesin ini berfungsi untuk memasak sekaligus mengaduk bahan 
baku adonan yang memerlukan proses pengadukan terus menerus dari awal sampai akhir. 

Dengan menggunakan mesin pengaduk dodol, para pelaku bisnis dapat menghemat tenaga 
untuk proses pengadukan secara terus menerus agar mendapatkan hasil yang kental, merata, dan 
tidak gosong. Untuk mendapatkan hasil dodol atau makanan yang istimewa diperlukan juga mesin 
yang istimewa pula. Maju terus UKM Indonesia dan salam sukses!
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www.AnekaMesin.com

Dapatkan Mesin  LainnyaTeknologi Tepat Guna

Menjadikan Mesin Teknologi Tepat Guna

Sebagai Solusi Usaha Anda

ANEKA MESIN
Teknologi Mesin Tepat Guna

Jl. Magelang KM. 13 Triharjo, Sleman, D I Yogyakarta
085 227 746 362 | 087 891 202 010 |Telp: (0274) 6945 660 | Fax: (0274) 869 720

support@anekamesin.com



Direktori Bisnis
1. UD.  Kurnia Jaya

Alamat : Merbau Selatan Dalam II no. 237 Rt 04
   RW 03 Kec. Banyumanik , Kab. Semarang
   Prop. Jawa Tengah

Telp : 085641230769
Email : dwisaputro.hidayatullah@gmail.com

2. Raja Camilan

Alamat : Jalan Tugu IV No 57, Pondok Gede
   Kec. Cipayung , Kab. Jakarta Timur
   Prop. Jakarta (DKI)

Telp : 081327237821
Email : amin.tugu@gmail.com

3. Nyonya Cinta Snack

Alamat : Pasar Modern Harapan Indah  
   Kec. Tarumajaya , Kab. Bekasi
   Prop. Jawa Barat

Telp : 08129181192
Email : scodacell@gmail.com

4. Cita Ras

Alamat : Desa Medani RT 01/01 Kec. Tegowanu , 
    Kab. Grobogan 
    Prop. Jawa Tengah

Telp : 085725425554
Email : agustiyani.ika@gmail.com

Distributor makanan kecil atau snack

Distributor makanan ringan

Produsen snack

Produsen olahan pisang, jagung
dan ketela

5. Mitra Distribusindo

Alamat : Jl Anggrek No 2
  Kec. Pesanggrahan 
  Kab. Jakarta Selatan (Kota)
  Prop. Jakarta (DKI)

Telp : 02190639305
Email : mitradistribusindojakarta@gmail.com

6. Bengkel Fashion

Alamat : Jl Dukuh Kupang 30/24
  Kec. Dukuh Pakis 
  Kab. Surabaya (Kota)

   Prop. Jawa Timur
Telp : 0878 3999 3996
Email : bhank.aldy@gmail.com

7. Vina Collection

Alamat : Muntilan Kec. Muntilan 
   Kab. Magelang
   Prop. Jawa Tengah

Telp : 085740175236
Email : tyas.pati@gmail.com

Distributor makanan berprotein

Produsen kebutuhan fashion pria
wanita dan anak-anak

Grosir dan distributor pakaian muslim
anak dan dewasa
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Lulur Ibu
Lulur Tradisional Untuk Perawatan Kulit

Lulur ibu merupakan lulur tradisional yang 
terbuat dari biji-bijian dan tumbuh-tumbuhan yang 
100% alami untuk perawatan kulit serta diproses 
secara tradisional untuk menjaga kwalitasnya. Lulur 
ibu diproses melalui pengeringan, penumbukan 
serta di sangrai menggunakan kendil atau kuali 
untuk hasil yang maksimal sehingga bermanfaat 
menghaluskan kulit, melembutkan dan mencerah-
kan kulit secara alami. Pemakaian lulur ibu secara 
rutin juga dapat memutihkan kulit.

Banyak wanita yang menginginkan 
kulit putih, halus dan bercahaya sehingga 
tidak sedikit wanita yang menggunakan 
segala produk kosmetik yang justru ber-
bahaya bagi kesehatan kulit. Kini telah hadir 
produk kecantikan lulur ibu, lulur tradisional 
untuk perawatan kulit Anda agar kulit tetap 
sehat alami tanpa efek samping. Lulur ibu 
aman digunakan untuk anak-anak, ibu hamil 
dan ibu yang sedang menyusui.

Khasiat : - Mencerahkan kulit - Menghaluskan kulit

    - Antioksidan - Menyuguhkan nuansa relaksasi
    - Membantu mengenyalkan kulit     - Melembutkan kulit
    - Menyehatkan kulit - 
  - Membantu melindungi dari sinar UV

Memutihkan kulit

Telpon    
Telpon/SMS

: (0274) 3000 422 
: 0813.2887.3888

Pin BB 
Email   

: 2B2C2EFA
: marketing@pondokibu.com



Pusat belanja online produk cream pemutih 
wajah, cream perawatan wajah, perawatan tubuh, 
kosmetik, pelangsing, fasion, tas, blazer busana 

kerja dan lain-lain.

Menjual produk makanan oleh-oleh dari Bandung, 
juga menjual berbagai produk kebutuhan rumah 

tangga, perabotan rumah tangga juga alat-alat dapur  
yang di dominasi berbahan dasar plastik berkualitas 

dari TwinTulipware.

Aneka Produk Handmade Bali seperti Sandal , Tas , 
Baju Muslim ( Mukenah ) , Kain Ndek Bali dan 
lainnya. Tersedia juga produk makanan ringan / 

camilan Khas Bali seperti Pie Susu , Kacang Kapri Bali

Memproduksi olahan berkualitas dan berbeda 
dengan citarasa yang luar biasa. Menawarkan 
sistem franchise dengan harga terjangkau dan 

konsep resto atau café yang berbeda.

Pertama di Indonesia, cwie mie dalam kemasan 
frozen / beku siap saji. Dengan cita rasa lezat dan 
terbuat dari bahan baku pilihan, tanpa penyedap, 

tanpa pengawet dan tanpa pengenyal sehingga 
sangat aman bila dikonsumsi setiap hari.

Nozh Cwie Mie

 Bendul Merisi Utara 1/5
Kec. Wonocolo, Surabaya, Jawa Timur

Telp. 081 5515 4000 
www.nozhcwiemie.blogspot.com

Cara Sehat Makan Mie

De Djoeraganz Corp adalah sebuah PERSONAL 
BRAND yang sangat KUAT, sebuah MIMPI BESAR 

dan sebuah bentuk ikhtiar ( BIG ACTION ) dari 
seorang manusia bernama Wahyu Utama 

Dewaputra yang kerap dipanggil TOMMY FUNZ....

Aneka Produk UMKM

Jasa Promosi

Pelatihan Bisnis

Liputan Bisnis

 

De Djoeraganz Corp
Bukan "sekedar" Manusia Biasa

Gang Globe, Getas Pejaten RT 04/04
Kecamatan Jati , Kudus, Jawa Tengah

Telp. 0815 1444 4444
www.tommyfunz.blogspot.com

Dalung, Kecamatan Mengwi
 Kabupaten Badung, Bali

Telp. 081 835 7072 
www.sekarbalikoleksi.blogspot.com

Jempiring Bali
Bali Handmade Product

Kp. Kebon kalapa No.3 RT.02/02 Tanimulya
Ngamprah, Bandung Barat, Jawa Barat
Telp. 085 220 177 905,  0878 2585 1554

www.KeripikMaicih.com

Tigadis
Produk Bagus Rasa Maknyus

Rungkut Mejoyo Selatan I/26 atau K-13

Kec. Rungkut , Surabaya, Jawa Timur

Telp. 0899 345 8213

http://bisnisukm.com/+geraisurabaya

Depok Kec. Pancoran Mas
Kab. Depok (Kota), Jawa Barat

Telp.  0812 536 8726
www.lestari-collection.com

Komplek Ciledug Indah 1 Blok a3 No. 49 Jl. Tirta 4
Rt 02 Rw 06 Ciledug, Tangerang, Banten

Telp. 0856 9796 8579 
http://bisnisukm.com/+homyfood

Lestari Collection
Toko Online Terpercaya

Homy Food
Always Fresh at Home & Give Best ServiceGerai BisnisUKM

Surabaya
Promosi Mudah - Untung Berlimpah

Member Premium BisnisUKM
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The Natural Story merupakan produsen sabun 
natural yang menggunakan bahan natural antara 

lain olive oil (minyak zaitun), coconut oil (minyak 
kelapa), palm oil (minyak kelapa sawit). 

Dixt Shop bergerak di bidang perdagangan, meliputi 
perdagangan pada produk pakaian bayi, produk 

sulam pita pada tas dan kerudung, serta beberapa 
produk lainnya untuk kebutuhan rumah tangga, 

dengan harga yang relatif terjangkau.

Menerima pesanan berbagai macam alat olahraga 
dan seni diantaranya, tenis meja, matras, ring papan 

basket, start blok, estafet, lempar lembing, body 
protektor, baju karate, stick drum,

Monarky memberikan warna dan pilihan baru 
bagi konsumen dan pemakai kaos dalam memilih 

kaos yang sesuai dengan karakter kepribadiaannya 
atau hanya penyuka dari sebuah bentuk desain 

atau tema kaos Monarky. 

UKM yang bergerak di bidang digital printing, 

cetak offset, konveksi dan agrobisnis. Menerima 

desain dan cetak berbagai produk digital 

printing dan offset

Percetakan ANTCO

Jl. Pos Pengumben RT 010 RW 04 No.30C
Kel Sukabumi Utara, Kebon Jeruk, Jakarta Barat

 Telp. 0852 8555 1268
http://bisnisukm.com/+cetakantco/profil

The Art of Printing

Rumah yang memproduksi Nugget Salmon dan 
Nugget Ikan lainya secara Home made, dengan citarasa 

Ikan atau udang Asli tanpa penambahan bahan 
pengawet, NON MSG, boraks, zat pemutih, pengenyal, 

perisa dan bahan kimia lainnya, yang memang 
terbukti berbahaya bagi tubuh.

Rumah Nugget Nay
Tempatnya Nugget Home Made

JL.Raya Parpostel Gg.H.Abih No.131 Rt 03/07
Pedurenan, Jati Asih, Bekasi, Jawa Barat

Telp. 0856 9166 9301
www.rumahnugget.com

Jln. Cijalingan Kp. Cisande RT 06 RW 02
Desa Cijalingan, Cicantayan, Sukabumi, Jawa Barat

Telp. 0815 6319 6013
 http://bisnisukm.com/+rifasports

Rifa Sport
Produsen Alat Olahraga Terbaik Untuk Anda

Workshop Kasihan Bantul
Banguntapan, Bantul,  Yogyakarta

Telp.  08213 555 8080
http://bisnisukm.com/+dixtshop

DixtShop
Tumbuh dan berkembang

Vpt U-94
Kec. Blimbing, Kab. Malang, Jawa Timur

Telp. 0878 5949 9300
www.sabunthenaturalstory.blogspot.com

 JL. Duta Lestari 2 Blok A9/6 Komp. Pondok Hijau
Legoso, Ciputat, Tangerang Selatan, Banten

Telp. 081318174011 
www.distro-monarky.com

The Natural Story Soap
From Nature Goes To Your Body

Distro Monarky
Kaos Nasionalisme Indonesia

Perusahaan Galeri Kaos Lukis,

bergerak dibidang seni dan kerajinan.

memberikan hasil seni yang berkualitas

Dewi Pramono's Shop hadir menemani Anda 

untuk berbelanja yg Simple, Cepat, Praktis dan 

tentunya Dapat Dipercaya.

Jl. Papandayan No. 21 Rt 03 / 08 
Gajah Mungkur,  Semarang, Jawa Tengah

Telp.  0856 4005 0755
www.jualkaoslukis.com

Jl. Dr. Suparno j12
Purwokerto Utara , Banyumas , Jawa Tengah

 Telp. 081 567 20 322
www.dewipramono.com

Galeri Kaos Lukis
Membangun Dunia Dengan Seni

Produk Kecantikan Kulit
Rawat Ramah Kulitmu

Member Premium BisnisUKM
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Melayani: Browsing Internet (Tidak Melayani 
Game Online),  Pembuatan KRS Online Unmul, 
KHS, Wisuda Online + Tulis Nama Dosen dan 

Ketua Jurusan di KRS, dan lainnya.

Menyajikan barang murah dan berkualitas. Kami 
bertekad untuk memberikan kepuasan kepada para 

pelanggan dengan menyediakan Jaket dan Polo Shirt 
berKUALITAS namun tetap terjangkau oleh seluruh 

lapisan masyarakat.

Kami adalah perusahaan yang bergerak di bidang 
jasa dan perdagangan umum. Kami berusaha 

menyediakan segala yang menjadi kebutuhan Anda 
serta memberikan pelayanan yang terbaik.

Toko online yang menjual berbagai macam 
produk asli khas Yogyakarta seperti Wedang 
Uwuh, Tepung Beras, Aneka Tepung Lokal, 

Keripik Sehat, Sandal Spon, dll.

PT. Sentradaya Citra Lestari merupakan 
distributor resmi Solar panel, Lampu LED & 

Lampu LVD, Battery VRLA, UPS dan  
Penangkal Petir

PT. Sentradaya Citra Lestari

Pergudangan Tritan , Jl. Sawunggaling
Kecamatan  Taman, Sidoarjo, Jawa Timur

Telp.  031 - 713 23 262, 314 173 88
www.sentradaya.com

Pelopor energi terbarukan

Madu sekeluarga adalah sebuah usaha yang bergerak 

dalam bidang penyedia/pengemas madu 100% murni 

organik, spesialis madu multiflora & bersertifikasi uji 

lab (SPESIAL untuk kebutuhan keluarga kita). 

Madu Asli Sekeluarga
Madu asli murni spesialis multiflora
pilihan keluarga kita

Maguwoharjo, Depok
Sleman, Yogyakarta

Telp.  0882 1619 2898
www.madusekeluarga.com

Jl.Sersan M. Yunus No.35 Rt.23 Rw.12 Kel. Thehok
Kec. Jambi Selatan , Kabupaten Jambi, Jambi

Telp.  0852 6849 7983 - 0823 7140 8083
www.d-javas.com

Djavas
Senyum Salam Sapa

JL Propinsi KALSELTIM
Kelumpang Barat, Kota Baru, Kalimantan Selatan

Telp.  0821 5533 8134
www.1store-murah.blogspot.com/

1Store-Murah
KAMI ada karena ada ANDA

Jl. Pramuka No. 17 Rt. 29
Kel. Gunung Kelua, Samarinda Utara, Kal Tim

Telp. 0813 6102 6012
http://bisnisukm.com/+sadonyo-com-net

Jl Mawar I / 207 Perumnas Condong Catur
Depok, Sleman, Yogyakarta

Telp.  0857 0263 3008 
http://bisnisukm.com/+dapursari

Sadonyo Com Net
Mitra Pendidikan Sahabat Wawasan

Dapur Sari
Sehat Menuju Keberkahan

Minuman Kesehatan DragonNoni adalah 

minuman kesehatan hasil campuran buah-buahan 

berkhasiat yaitu buah naga merah (super red 

dragon fruit) dan buah mengkudu (noni).

 Kami Agen Berbagai Macam Produk Herbal:  
Herbal untuk kesehatan, Madu murni dan madu 

formula, Propolis, Sari Kurma, The Herbal, Minyak 
Zaitun, Kulit Manggis, dan obat herbal lainnya.

Jl. Taman Pemuda No. 2
Kec. Kesambi, Cirebon, Jawa Barat

Telp. 0821 2713 8546, 0857 2472 3385
www.dragonnoni.com

Jln. Maguwo Blok O, Wonocatur
Banguntapan, Bantul, Yogyakarta

 Telp. 0856 4704 1091
http://bisnisukm.com/+tokoherbalaamanna

Dragon Noni
Minuman Kesehatan DragonNoni

Toko Herbal Aamanna
Cara Sehat Ala Herbal

Member Premium BisnisUKM
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